MARIA LUISA AMODIO-BREVE CV

Prof. Ordinario per il settore di Ingegneria Agraria (AGR/09) presso il Dip.to di Scienze Agrarie,
Alimenti, Risorse Naturali e Ingegneria (DAFNE) dell’'Universita di Foggia.

Formazione

PhD in Sistemi Agricoli sostenibili (XVII ciclo) con titolo “Effect of low-impact processes on
postharvest quality of horticultural products including marginal crops”,Universita di Foggia
(2006).

Postgraduate Certificate Program on Postharvest Technology presso la University of California,
Davis, CA, USA (2005).

Laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari, Universita di Foggia (2001).

Ha frequentato Il corso intensivo “Near Infrered spectroscopy (NIRS)- Application in Food
quality and traceability” presso I’'Universita di Cordoba (Spagna), (30 ore, febbraio 2011).

Ha frequentato il corso “Hyperspectral and Multi-channel Image Analysis” at the University of
Copenhagen (Danimarca) (170 ore, Settembre 2013).

Prinicipali Interessi di Ricerca:

- Effetto degli impianti di trasformazione e dei processi sulla qualita dei prodotti minimanente
processati;

- Tecnologie non distruttive e modelli predittivi per la valutazione della qualita, della shelf-life
e della sostenibilita dei prodotti ortofrutticoli;

- Tecnologie a basso impatto ambientale per estendere la conservabilita dei prodotti.

Attivita didattica:

- Docente del corso di ‘Macchine e Impianti per le Industrie Alimentari ‘(5 CFU-SSD AGR/09)
per il corso di Laurea triennale in Ingegneria Gestionale dell’'Universita di Foggia.

-Docente del Macchine e Impianti (6 CFU-SSD AGR/09) per il corso di Laurea magistrale in
Scienze e Tecnologie Alimentari d dell’'Universita di Foggia.

Docente del corso di “"Disegno sperimentale, analisi ed elaborazione dati” (3 CFU) e presidente
del - .-Docente del Modulo dell'Insegnamento Integrato Sistemi informativi e trattamento dei
dati sperimentali (5 CFU), nell'lambito del Corso di Dottorato di Ricerca in "“Gestione
dell'Innovazione nei Sistemi Agro-Alimentari della Regione Mediterranea”, e a partire dal
XXXVIII Ciclo per il nuovo corso di dottorato.

Docenze presso Universita estere
Dal 2016 ad oggi. Incarico di insegnamento dall'Universita Politecnica di Cartagena (Spagna)

per il corso intensivo online 'International On-Line Course On Postharvest And Fresh-Cut
Technologies', per una lezione dal titolo 'Non destructive quality measurements of horticultural
produce'. L'incarico annuale include anche le attivita di tutorato agli studenti del corso.___
2020. Docente del Corso di Dottorato ‘Técnicas Avanzadas en Investigacién y Desarrollo Agrario
y Alimentario (TAIDA)' presso la Universita Politecnica di Cartagena (Spagna) sui seguenti
argomenti:

- *Non destructive quality evaluation of horticultural produce’ (2 ore).

2013. Docente del master ‘Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agrario y
Alimentario (TAIDA)’ presso la Universita Politecnica di Cartagena (Spagna) sui seguenti
argomenti:

-'‘Quality & Factors affecting quality on minimally processed produce’ (2 ore)

- ‘Impact of temperature and relative humidity on product quality and storage life’ (2 ore)
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- *Non destructive quality evaluation of horticultural produce’ (2 ore).

2011.Docente del Master ‘Proyectos y Gestion de Plantas Agroindustriales” presso la
Universidad de Cordoba (Spagna) sui seguenti argomenti:

-‘Postharvest Technology of Horticultural Crops’ (2 ore)

-‘Application of 1-MCP for extending post-harvest life of Horticultural Crops’ (3 ore)-

Direzione Tesi di dottorato di ricerca:

Dal 2008 &€ Membro del Collegio dei docenti del Corso di Dottorato di Ricerca in ‘Gestione
dell'Innovazione dei Sistemi Agro-Alimentari della Regione Mediterranea’ dell’Universita di
Foggia.

XXIV ciclo: ‘Influence of pre-cutting operations on quality of fresh-cut artichokes (Cynara
scolymus L.)" della Dott.ssa Ilde Ricci. ‘The use of hyperspectral imaging to predict quality and
characterize local varieties of artichokes’, Dott. Antonio Berardi.

XXVII ciclo: ‘Optimizing storage conditions for minimally processed rocket leaves: effect of
temperature and gas condition on sensorial and nutritional quality’ Dott.ssa Leonarda
Mastrandrea.

XXVIII ciclo: *Management of soil fertility and postharvest quality and traceability of organic
horticultural products’, Dott. Francesco G. Ceglie.

XXIX ciclo: ‘Effect of Minimal processing steps and operation modes on quality of leafy
vegetables’, Dott.ssa Francisca Aba Ansah.

XXXI ciclo: ‘Non destructive quality evaluation system of rocket leaves’, Dott. Mudassir Arif
Chaudhry.

XXXII ciclo: ‘The potential use of non destructive optical-based techniques for early detection
of chilling injury and freshness in horticultural commodities’, Dott. Farahmand Babellahi.
XXXIII ciclo: ‘Increasing knowledge on postharvest handling of Goji berries (Lycium barbarum
L., dello studente Danial Fatchurramann, borsa PON (Ricerca e Innovazione 2014-2020), III
anno, in fase di discussione.

XXXV ciclo: ‘Potentiality of non destructive optical techniques for the authentication of fresh
produce obtained with low impact practices’, borsa PON-POC (Ricerca e Innovazione 2014-
2020), studente Hassan Fazayelm, iscritto al II anno.

XXXVI ciclo: ‘Use of degradation kinetics and hyperspectral imaging to predict baby leaf shelf-
life as a function of production parameters’, studentessa Saleem Aysha, iscritta al I anno.

Coordinamento progetti di ricerca

2021 "Conservabilita, qualita e sicurezza dei prodotti ortofrutticoli ad alto contenuto di servizio
ARS01_00640 - POFACS" (Funding: MIUR, risorse PON ‘RICERCA E INNOVAZIONE' 2014 - 2020
E FSC, Azione II Obiettivo Specifico 1b), durata: 30mesi. Responsabile di Unita di ricerca e work
package.

2020 -"Innovazioni di processo e di marketing per la valorizzazione del carciofo pugliese in
un‘ottica sostenibile- ACRONIMO: ICARUS" (Funding: Regione Puglia, bando P.S.R. Puglia
2014/2020 - Misura 16 - Cooperazione - Sottomisura 16.2), Durata: 2 anni. Responsabile
scientifico.

2019:"SUS&LOW -Sustaining low-impact practices in horticulture through non-destructive
approach to provide more information on fresh produce history & quality” (Funding: Italian
Ministry for Education and Research), durata 42 mesi. Responsabile di Work package.

2015: "Container innovativo isotermico intermodale equipaggiato con atmosfera controllata per
il trasporto di prodotti ortofrutticoli freschi-CONTINNOVA’ (Funding: Regione Puglia, Bando
“Aiuti a Sostegno dei Cluster Tecnologici Regionali” FSC 2007-2013,), Durata:2 anni.
Responsabile di Unita di Ricerca.
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-“Tecnologie Abilitanti per Produzioni Agroalimentari Sicure e Sostenibili-TAPASS’(Funding:
Regione Puglia, Bando “Aiuti a Sostegno dei Cluster Tecnologici Regionali” FSC 2007-2013,),
Durata:2 anni. Responsabile di Unita di Ricerca.

"TECHNOROCK-Innovative and non destructive technologies to evaluate quality of rocket leave
as raw material for ready to eat salads” (Funding: Universita di Foggia), Durata:1 anno.
Responsabile scientifico.

2011: -"PIF-Tecnocard- Production chain of Cardoncello Muschroom” (Funding: Regione Puglia,
PSR 2007-2013 mis. 124), Durata: 2 anni. Responsabile di Unita di Ricerca.
-"PIF- Production chain of horticultural produce” (Funding: Regione Puglia, PSR 2007-2013 mis.
124), Durata: 2 anni. Responsabile di Unita di Ricerca.

-"OFRALSER - High-convenience fruits and vegetables: new technologies for quality and new
products” (Funding: Italian Ministry for Education and Research), Durata: 3 anni. Responsabile
di Work package.

-"QUAFETY - Comprehensive approach to enhance quality and safety of ready to eat fresh
products” (Funding: European Union - 7th Framework Program), Durata: 3 anni.. Responsabile
di Unita di Ricerca.

Premi e Riconoscimenti Scientifici
-Borsa di Studio ‘Premi di Ricerca Gianluca Montel II edizione anno 2009/10’,Universita di
Foggia.

-Premio MIGLIOR POSTER SETTORE AGRO09 presentato al convegno ‘AlIA13 - Horizons in
agricultural, forestry and biosystems engineering’. Pubblicazione: Piazzolla F., Amodio M.L.,
Colelli G. (2013). The use of hyperspectral imaging in the visible and near infrared region to
discriminate between table grapes harvested at different times. JOURNAL OF AGRICULTURAL
ENGINEERING, vol. 44, p. 49-55, ISSN: 2239-6268

Premio Travel grant dalla Associazione Italiana Spettroscopia NIR (SISNIR) per la
partecipazione al convegnol7th International Conference on Near Infrared Spectroscopy
(NIR2015)".

Partecipazione a comitati editoriali
Membro dell’editorial boarding of *Foods’ https://www.mdpi.com/journal/foods/editors

Editor dello Special Issue in Foods: ‘Applications of Non-destructive Optical Techniques for
Quality and Authentication of Vegetal Crops’.

Comitati scientifici e organizzativi di convegni

-Conveneer del Convegno Internazionale 'VI International Symposium on Applications of
Modelling as an Innovative Technology in the Horticultural Supply Chain - Model-IT 2019'
(Molfetta,Italy) 10-12 giugno 2019.

-Convegno internazionale ‘IV International Conference on Fresh-Cut Produce’, Shandong
Agricultural University, (Taian, Cina), 12-17 agosto 2019.

- Corso internazionale: 9th European Short-Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’,
(Porto,Portogallo), 10-12 Ottobre 2018.

-VIII European Short-Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’ (Rimini, Italy), 2016.
-VII European Short-Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’ (Cardif, UK),2015.
-Convegno Internazionale 'III ISHS International Conference on Fresh-cut Produce', University
of California Davis (California, USA), 13 -18 settembre, 2015.

-Convegno nazionale: ‘POSTRACCOLTA2014 Reducing Postharvest Losses to Better Feed the
World’, (Barletta) Maggio 22-23, 2014.
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- Convegno Internazionale: *11th Controlled & Modified Atmosphere Research Conference’,
organized within the International Society of Horticultural Science (ISHS), (Trani), June 3-
7,2013.

-V European Short-Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’, (Berlin,
Germania),February 6-8, 2012.
-IV European Short-Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’, (Mesagne), September
27-29, 2010.

Invited speaker in diversi convegni nazionali e internazionali: ‘International Conference on
Green Agro-industry and Bioeconomy -ICGAB 2022’ (Faculty of Agricultural Technology,
Universitas Brawijaya, Indonesia, 2022);'Emerging technologies in postharvest management
and value addition of horticultural commodities’, organizzato da * Ministry of food processing
industries, and all India Council of technical education’, (online, 2020); ‘Eima Digital Preview’,
(Italy, 2020); ‘The global market for melons: opportunities for development’, Fruit Logistica
(Berlin; Germany), 2018;Fruits and legumes biologique: qualité et conservation(Paris, France),
2018: 2nd Workshop on Precision Postharvest Handling: la Information Technology Applicata
alla Fase Postraccolta dei prodotti ortofrutticoli fresch(Bari, Italy) 2017; 8th European Short-
Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’ ( Rimini, Italy), 2016; 7th European Short-
Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’ (Cardif , UK), 2015; POSTRACCOLTA2014
Reducing Postharvest Losses to Better Feed the World’, (Barletta, Italy), 2014; 5th European
Short-Course on ‘Quality & Safety of Fresh-Cut Produce’ (Berlino; Germany), 2012; 4th
European Short-Course on Quality & Safety of Fresh-Cut Produce, (Mesagne , Italy), 2010;
national workshop on Postharvest technologies for table grapes (Rutigliano, Bari).

Pubblicazioni

Author of more than 130 scientific papers and volumes published in peer-reviewed Journals,
and Conference Proceedings.

Bibliometric Index

-H Index: 24

--Citazioni per 114 lavori scopus dal 2007: 1643.

Prof.ssa Maria Luisa Amodio
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