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La consistenza delle zone aride e
semi-aride nei paesi mediterranei ap-
partenenti alla Cee & valutata in circa
20 milioni di ettari, Di questi la parte
preponderante si ritrova nella Spagna
centro-meridionale e meridionale (80%
ca.), mentre le restanti superfici si ri-
scontrano principalmente in Grecia ed
in [talia. MNel nostro Paese ricadono,
secondo alcune stime, circa 8.000 kmg
di zone nelle quali le precipitazioni ri-
sultano inferiori ai 500 mm annui (4).

La dislocazione di tali aree in ltalia
¢ ovviamente in prevalenza meridio-
nale ed insulare (Puglia, Basilicata,
Sardegna, Sicilia ed Isole minori).

In gueste zone la ridotta o scarsa
piovosita e la irregolare distribuzione
delle piogge durante il corso dell’anno
fanno si che il periodo secco si pro-
tragga per un arco di tempo di ca.
5 mesi.

Altra caratteristica propria di gque-
ste zone & rapprensentata dagli elevati
valori termici che si registrano duran-
te il periodo asciutto. Essi concorro-
no, assieme a fenomeni ventosi ricor-
rentl (scirocco), al raggiungimento di
notevoli valori di deficit idrico.

Mei mesi piovosi, per coniro, la vio-
lenza che spesso caratterizza le preci-
pitazioni accentua i gia gravi fenome-
ni di dissesto idrogeologico.

In tali condizioni, estensibili peral-
tro a ben pill vaste aree genericamente
definibili come marginali o svantag-
giate, le uniche colture legnose di inte-
resse agrario praticate tradizionalmen-
te hanno avuto carattere di estrema
frugalitd e/o precipue doti di aridore-
sistenza. Specie quali il mandorlo e
I'olive hanno dominato la scena agri-
cola di vasti comprensori meridionali
finché, anche per essi, al di 1a di re-
centi tentativi di rilancio, le crisi ri-
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PROSPETTIVE DI SVILUPPO DI SPECIE LEGNO-
SE PER LE ZONE ARIDE E SEMI-ARIDE DEL
MERIDIONE E NUOVI CRITERI DI UTILIZZO

IL CAPPERO

correnti o Daggravarsi di situazioni
congiunturali hanno decretato il ridi-
mensionamento delle possibilita di svi-
luppo. Parallelamente altre specie tra-
dizionali quali pistacchio, carrubo ¢
ficodindia sono al centro di un rinno-
vaio interesse sia per 'elevato valore
del germoplasma disponibile sia per
la molteplicitd delle potenziali utiliz-
zazioni alternative.

Inolire sembrano poter offrire inte-
ressanti prospettive alcune specie le-
gnose per produzioni energetiche o in-
dustriali (2) guali ad es. la jojoba o
il sommacco, nel quadro generale di
diversificazione cui I"arboricoltura nel
suo complesso deve orientarsi in que-
sti anni (7).

D’altra parte alcune produzioni frut-

In alto: cenfezioni i capperi
al sale. Il prodotio trova
svariall impieghi in gastronomia
(foto G, Bounous)

Sotto: il cappero & pianta
longeva che viene poiata
annualmente lasciando numerosi
speroni, La produzione
fhartoni fiorali) é scalare

e si oitiene sue germogli,

da maggio ad agosto

ticole, in gueste aree particolarmente
deboli o svantaggiate sia fisicamente
sia economicamente, dovranno essere
necessariamente abbandonate con
preoccupanti risvolti di natura sociale
ed ambientale. Per queste aree diven-
ta quindi imprescindibile 1'individua-
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zione di « colture alternative non ec-
cedentarie ».

In quest'ottica vengono esaminate
le prospettive offerte dalla coltura spe-
cializzata del cappero, una specie che,
sperimentata gia da anni in alcune isole
minori siciliane, ¢ pil di recente anche
in Spagna, sembra prestarsi egregia-
mente per quelle aree a clima arido
o semi-arido dove precaria risulta la
prosecuzione e la diffusione di colture
pill esigenti e/o eccedentarie.

Il cappero & un arbusto suffruticoso
a foglia caduca tipico della flora me-
diterranea dove ¢ diffuso con due spe-
cie, Capparis spinosa L. e Capparis
ovata Desf., che differiscono tra loro
per la morfologia fogliare e lo svilup-
po delle spine.

La prima, C. spinosa, & presente con
due varietd botaniche: la « aculeata »
e la « inermis »; a quest’ultima ap-
partengono i tipi coltivati (benché sia-
no possibili ibridazioni).

Entrambe presentano fiori isolati,
portati all’ascella delle foglie, erma-
froditi, grandi 4-6 cm, con stami lun-
ghi e numerosi, con 4 petali e 4 sepali
bianchi. Il frutto & una bacca, carnosa
interiormente, di ca 5 cm di &, ova-
le, che a maturita lascia fuoriuscire
numerosi semi piccoli (2-3 mm), re-
niformi.

La radice, mediamente ramificata,
& grossa, forte e raggiunge notevoli
profondita (anche 10 m). Questa, as-
sieme ad altre caratteristiche da ragio-
ne della notevole aridoresistenza di cui
essa & dotata e le consente di vivere
allo stato spontaneo anche in ambien-
ti con appena 150-200 mm/annui di
pioggia.

Megli ultimi quindici anni, col sor-
gere di impianti specializzati soprat-
tutto a Pantelleria e nelle Eolie, ha
accresciuto la propria importanza eco-
nomica.
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Secondo un'indagine del 1984 la pro-
duzione italiana, stimata in circa 1.500
tonnellate (a fronte di una produzione
mondiale tra 5.000 ¢ 8.000 tonn.), pro-
viene in larga parte dall'isola di Pan-
telleria (1.200 tonn.) mentre la rima-
nente quota viene prodotta per il 20%
nell'isola di Salina (1).

Il cappero coltivato essenzialmente
per la produzione dei bottoni fiorali
che troviamo come condimento di sva-
riate pietanze, possiede anche altre uti-
lizzazioni potenziali in farmacologia e
nella preparazione di cosmetici. Entra
spesso a far parte di paté alimentari
(tapenade) assieme ad olive, acciughe
ed altri ingredienti.

Per quanto riguarda le varietd colti-
vate, da una recente indagine & emer-
so che i principali biotipi diffusi in
coltura sono la « Nocellara » a Pan-
telleria e il « Nocciolo » a Salina cosi
nominati entrambi per la forma dei
bottoni fiorali. Altre entitd di minor
pregio e diffusione sono « Ciavulara »,
« Spinoso » e «Testa di lucertolax (3).

In Spagna sono coltivate sostanzial-
mente due entita varietali che prendo-
no il nome di « Mallorquina » e « del
Pais », presenti nelle principali zone
di coltura delle Baleari e di Murcia,
Almeria e Granada (6).

La prima & senz’altro pii produtti-
va oltre che di pid facile moltipli-
cazione.

PROPAGAZIONE

I criteri seguiti sono differenti a se-
conda delle zone di coltura: a Pantel-
leria & diffusa la semina diretta in se-
menzaio ¢ la messa a dimora dei se-
menzali di 10-15 cm di sviluppo; a Sa-
lina il materiale adoperato é rappre-
sentato da talee radicate. Quest'ulti-
mo metodo, anche se reso problemati-
co a volte dalla bassa percentuale di

Classica consociazione fvite,
cappero, ortagei) a Pantelleria
ifote 0. Bounsus)

radicazione (50% max.), offre il vantag-
gio di assicurare una maggiore unifor-
mitd degli impianti.

Promettente, per ottenere alte percen-
tuali di radicazione, sembra essere la
tecnica del riscaldamento basale.

Alcune prove di radicazione condot-
te in Spagna indicano come i migliori ri-
sultati si ottengano con talee trattate con
MNAA, piuttosto che con IBA, a dosi
comprese tra 2 e 4 per mille,

IMPIANTO E CURE COLTURALI

Per il cappero si preferiscono terreni
tendenzialmente sciolti, ben drenati, an-
che calcarei,

Non essendo ancora disponibili vere
e proprie cultivar & consigliabile scarta-
re materiale di incerta provenienza, dan-
do la preferenza a quei biotipi che negli
ambienti di origine hanno dato i miglio-
ri risultati.

L’impianto viene effettuato con di-
stanze tra le piante di 2-2.5 m con un
investimento ad ettaro di 1.600-2.500
piante.

In Spagna vengono adoitate distan-
ze leggermente superiori ed inoltre & fre-
quente la consociazione con altre spe-
cie arboree quali ad es. il mandorlo.

Dopo un anno dall"impianto si otten-
gono le prime, pur minime produzioni,
Al terzo-quarto anno le piante entrano
in piena produzione (1-1.5 fino a 4
kg/pianta). La vita economicaa si pro-
lunga sino al ventesimo anno di eta.

La potatura viene effettuata in inver-
no lasciando un numero variabile di cor-
ti speroni; la produzione infatti avvie-
ne sui germogli dell’anno. Si pud effet-
tuare inoltre una potatura verde di sfol-
timento che prevede "eliminazione dei
germogli meno vigorosi.

Le lavorazioni, considerata |'ubica-
zione dei cappereti in areali a ridotta
piovosita, hanno lo scopo di conserva-
re I'umidita del suolo. L'uso di erbicidi
in pre o postemergenza & possibile pur-
ché si abbia cura di preservare le piante.

Le concimazioni, in impianti gid in
piena produzione, consistono nell'ap-
porto, in linea generale, di 150-200
kg/ha di solfato ammonico e integrazio-
ni con concimi fosfopotassici.

RACCOLTA

A causa della scalarita di emissione
dei bottoni fiorali la raccolta avviene in
pill riprese a partire dalla fine di mag-
gio sino agli ultimi giorni di agosto, e
rappresenta, per I'onerosita, il punto de-
bole di questa coltura.

In condizioni medie un operatore
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riesce a raccogliere fino a 15 kg di
capperi per gioranta lavorativa.

Il prodotto una volta raccolto viene
posto in salamoia prima di venire com-
mercializzato, Nei centri di lavorazio-
ne i capperi vengono selezionati in ba-
se al calibro. | calibri ammessi al com-
mercio vanno dai 7 ai 14 mm cui cor-
risponde un numero approssimativo di
capperi per chilo compreso tra 4.000
e R00. I valore del prodotto ¢ mag-
giore per i calibri pill piccoli.

Anche i frutti, comunemente chia-
mati « cetriolini », vengono commer-
cializzati ed il loro utilizzo ¢ simile
a quello dei capperi.

In Spagna vengono preparati in sa-
lamoia anche i giovani germogli, detti
« tallos » provenienti dalle potature
verdi. La composizione ed il valore
alimentare dei bottoni fiorali del cap-
pero si possono desumere dalla seguen-
te tabella tratta da Gorini (1981):

Componente iy

ACQuaivasimannaas  ABS
Lapifll covesssmnnntaranim 0.5
POl s o ss mszsns 3.2
RN s it s 5.4
1 1T (. 5 |

AVVERSITA

Tra le avversita segnalate a Pantel-
leria si ricordano essenzialmente i de-
perimenti dovuti alle gallerie scavate
nelle parti legnose della pianta dalle
larve del coleottero curculionide Acal-
les barbarus, mentre in Spagna vengo-
no riportati danni da defogliazioni im-
putabili all’attivita dell’emittero Eury-
dema ornatum. In questo caso vengo-
no consigliati trattamenti con insetti-
cidi fosforganici a bassa persistenza
(Malathion-Dimetoata).

Infine possibili gravi danneggiamenti
in vivaio si possono verificare per at-
tacchi fungini (Pwvthium, Fusarium,
Verticillium) nella zona del colletto del-
le giovani piantine. La lotta contro
queste malattie si basa sostanzialmen-
te sulla disinfezione del suolo.

CONCLUSIONI

MNella realizzazione di nuovi impian-
ti, considerato che dalla Spagna, mag-
gior produttore mondiale di capperi,
cominciano a pervenire i primi preoc-
cupanti segnali di saturazione del mer-
cato, € necessario valutare attentamen-
te la convenienza economica anche con
riguardo alle opportunitd messe a di-
sposizione dalla Cee per il ritiro di
terre coltivate (sei aside).

Inoltre pur non esistendo, come si
¢ visto, reali ostacoli agronomici per
la coltura specializzata del cappero in
aree vocate, va tenuto conto che la
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particolare onerosita della raccolta co-
stituisce a tutt'ogei un serio limite alla
sua diffusione.

Gli obiettivi da perseguire riguarda-
no la costituzione di vere e proprie
cultivar che riassumano in sé caratie-
ristiche di pregio: elevata produttivi-
ta, capperi tendenzialmente piccoli a
forma arrotondata, di colore verde in-
tenso, che permangano sulla pianta
senza shocciare per lungo periodo e
che non si sfaldino in salamoia, assen-
za totale di spine sui rami e facilita
di distacco dei bottoni fiorali alla rac-
colta, facilith di moltiplicazione e resi-
stenza alle comuni fitopatie.

Per queste finalitd occorre attivare
un piano organico di selezione e mi-
glioramento del materiale vegetale au-
toctono che gid, seppure in maniera
dispersa, presenta tali caratteri di pre-
gio. Un tale programma, del resto, ri-
sulta gia avviato, in altri paesi come

Bottoni fiarall di diverso calibro
subito dopo la raccolta e pronii
per il trattamenio in salamoia.

Il prodotto di maggior pregio @
rappresentato dai calibri pig piccoli
Insacchettamento meccanico presso
la cooperativa agricola produtiori
Capperi di Scauri a Pantelleria (TP}
tfotn . Dounows)

la Spagna che pur non dispongono di
un germoplasma cosi ricco e promet-
tente come il nosiro.

La coltura specializzata del cappe-
ro, che si propone come valida alter-
nativa acd altre pin esigenti e/o ecce-
dentarie in zone a ridotta pluviome-
tria, ha raggiunto in pochi anni un
sufficiente livello tecnico.

MNonostante cid, maggiori conoscen-
#e su alcuni aspetti dell’habitus vegeto-
produttivo dei principali biotipi di cap-
pero attualmente in coltura, assieme
al miglioramento genetico delle varie-
ta esistenti, si rendono necessarie per
pervenire ad un ulteriore progresso del-
la cappericoltura italiana.

GIANCARLO BOUNOUS
ETTORE BARONE

Istitute coltire legnose apravie ¢ forestall
Uimiversiat degli Sruell o Regpio Calmhriz
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