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I cinque territori

v Contessa Entellina — 343 ettari, cuore
produttivo.

V" Pantelleria — 68 ettari di Zibibbo ad alberello
(Patrimonio UNESCO).

v Etna — 35 ettari su suoli vulcanici.

v Vittoria — 42 ettari nella DOCG Cerasuolo di

Vittoria.
v Marsala — sede storica e barriccaia
sotterranea.
Cantine Ettari di vigneto tra Contrade, Varieta autoctone
di vinificazione Contessa Entellina, ognuna con in produzione
e affinamento Pantelleria, Vittoria caratteristiche
ed Etna uniche
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Donnafugata per uno sviluppo sostenibile

Oltre 30 anni di impegno per un modello produttivo
sostenibile.

Rispetto per ambiente, territorio € persone.
Partecipazione al programma SOStain Sicilia.
Identificazione dei 9 SDG ONU in linea con I’Agenda
2030.

Gestione agricola sostenibile
Energia pulita e packaging responsabile
Tutela della biodiversita
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Unita Funzionale (FU): consumo di 0,75 litri di vino
confezionato.

*Flusso di Riferimento: quantita di prodotto necessaria per
soddisfare la funzione definita.

*Esclusioni: produzione di beni strumentali (edifici,
\__attrezzature e macchinari). J

Aspetti chiave dell'unita funzionale:
Cosa? Consumo moderato di bevande alcoliche.
Quanto? 0,75 litridi vino.
Quanto bene? Aspetto non ancora incorporato.
Non applicabile, poiché la durata si
Quanto a riferisce alla vita utile del prodotto e deve

lungo? essere quantificata se la data di scadenza
€ indicata sulla confezione.
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Questionario per le aziende

VIGNETO

Resa dell'uva (kg/ha)

Cambiamento dell'uso del suolo negli ultimi 20 anni (ha)
Gasolio utilizzato dal trattore

Elenco delle operazioni effettuate nel vigneto

Consumo di elettricita o gasolio per pompe di irrigazione o
potatura (kWholL)
Tipologia fertilizzanti

Quantita fertilizzanti

Distanza tra il fornitore e l'azienda (km)

Tipologia di prodotti fitosanitari

Quantita di prodotti fitosanitari (kg/ha)

Distanza tra il fornitore e l'azienda (km)

Consumo acqua (L)

CANTINA

Resa vino (kg/L di vino prodotto)

Tipo di prodotti enologici

Quantita di prodotti enologici (kg)

Distanza tra il fornitore di ciascun input e l'azienda
Emissioni fuggitive derivanti da perdite di gas refrigeranti per
tipologia (kg)

Imballaggi secondari, peso per tipologia (kg)

Peso della bottiglia (kg)

Quantita di rifiuti per tipologia (kg)

Elettricita (kWh)

Consumo di gasolio e benzina (L)

Consumo di gas naturale (m3)

Consumo diacqua (m3)

Numero di bottiglie di vino vendute per destinazione
Fase d'uso/ temperatura di conservazione
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CONFINI DEL SISTEMA

/ 1. Acquisizione materie prime e pre-trattamenti

/ \
Produzione UVA Packaging Pratiche enologiche

Produzione acqua/energia

dSel]
dSes)
dSes)

2. Fase di produzione 1

< ( 5. Fine vita )

Smaltimento in discarica,
incenerimento e riciclaggio dei rifiuti

(M)

Produzione VINO Traspd 3. Distribuzione 4. Fase d'uso Traspop di imballaggio
Trattamento delle acque reflue
derivanti da perdite di prodotto e
residui
\ !
\ /
\ /
\ /
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N = Trattamento dei rifiuti — i
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Co-prodotti (fecce, Dati specifici obbligatori

Co-prodotti (tralci) f
vhassel dell'azienda

*| dati specifici obbligatori dell'impresa sono:

Dati di processo: informazioni raccolte direttamente dall’azienda riguardanti le operazioni specifiche svolte
durante la produzione del prodotto.

Flussi elementari diretti (foreground): riguardano le emissioni dirette e le risorse piu rilevanti impiegate nei
processi aziendali.
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Coltivazionee

[ J ([ ] [ J [ J Prodotti fitosanitari Rifiuti
Acqua N Emissioni
Gasolio
[ Produzione e lavorazione materiali da imballaggio ] Coltivazione uve
/ ‘ Uve
Imballaggio Imballaggio Imballaggio 4 Ammostamento N\
primario secondario terziario

Diraspa-pigiatura ]

e (pr—

Pressatura ] Vinacce
Fecce
La coltivazione e I’ammostamento ingrediont (enziml ovito et \_ Remgerazione Y, “Soarti prodotis

avvengono presso Contessa Entellina, £ \ ? /'
il mosto viene raffreddato e trasferito

/r Vinificazione \
a Marsala, dOVe aVVengonO tutte le [ Chiarificazione [ Fermentazione Travasi | Stabilizzazione || Filtrazione I

successive fasi: vinificazione, mbottigliamento

imbottigliamento e trasporti e ([ e ) [ oepmtenzznore |

logiStica. Materiali da imballaggio > [ |ncap3:lamce ] [ Formatu:aalveari ]
[ e )

A 4
Pallettizzatore

La coltivazione delle uve Grillo avviene in due appezzamenti di terreno, uno
senza utilizzo di irrigazione.

Quindi il vino viene trasferito allo stabilimento dove avviene la diraspa-
pigiatura e la pressatura.

Il mosto percorre circa 100 km, poi viene vinificato e imbottigliato.
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Valutazione dell’impatto ambientale

Tappo in sughero

Capsula in alluminio

Analisi di dominanza del ciclo di vita

128,40%
Carta e cartone
108,40%
88,40%
Imballaggi
68,40% Film plastici
48,40%
28,40%
Trasporto imballaggi A ascorbicn
Filtri in cellulosa
8,40% Perlite filtrazione
Fnzimi
| — — — —_— — —1 — | ieviti
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-11,60% = Ritartrato di K
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< ng" Vinificazione Formazione di ozono fotochimico Trasporti vino
m Coltivazione B Imballaggi W Vinificazione
B Distribuzione W Uso MW Fine vita

Acaua di processo
== Riciclo materiali

Discariche rifiuti

Incenerimento rifiuti

Trattamento reflui
m Rifiuti industriali
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Confronto con la media Europea

td

Media Risultati
Categorie di impatto UoM
Europea ambientali
Climate change kg CO, eq 1,73E+00 1,47E+02
Climate change - biogenic kg CO, eq 1,15E-01 9,08E-01
Climate change - land use and land
kg CO, eq 1,57E-03 5,06E-01
transformation
Ozone depletion kg CFC-11eq 3,63E-08 5,68E-09
Particulate matter diseaseincidence 9,49E-08 4,06E-06
lonising radiation, human health kBg U-235eq 1,89E-01 4,01E+00
Photochemical ozone formation, human health kg NMVOC eq 4,73E-03 4,51E-01
Acidification mol H* eq 9,36E-03 5,06E-01
Eutrophication, terrestrial molN eq 2,63E-02 2,08E+00
Eutrophication, freshwater kg P eq 1,62E-04 1,11E-03
Eutrophication, marine kg N eq 4,48E-03 1,79E-01
Land use Pt (dimensionless) 1,57E+02 4,60E+03
Water use m?® world eq 1,34E+00 1,91E+01
Resource use, minerals and metals kg Sb eq 1,47E-05 1,15E-03
Resource use, fossils MJ 2,10E+01 2,02E+03
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Ozone depletion kg CFC-11 eq

4,00E-08
3,50E-08
3,00E-08
2,50E-08
2,00E-08
1,50E-08
1,00E-08
5,00E-09
0,00E+00

Media Europea (inclusa fase Risultati ambientali (inclusa
d'uso) fase d'uso)

Rappresentazione grafica benchmarking assottigliamento dello strato di ozono

Punteggio ambientale complessivo

4,27E-03 Pt

Punteggio medio europeo:
1,88E-04 Pt
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Raccomandazioni per la riduzione degli impatti

Vetro Cartone
Mantenere bottiglie leggere. Aumentare quota di materiale riciclato.
Ridurre I'incenerimento e aumentare il riciclo effettivo. Migliorare raccolta e riciclo ad alta qualita.

Plastiche Logistica
Ridurre i film PE/PET. Aumentare il load factor e ridurre viaggi a vuoto.
Valutare biopolimeri (PLA, cellulosa, amidi). Favorire tratte multimodali/ferrovia.

Usare carburanti a minore carbon intensity
(marittimo/stradale).
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Relazione Product
Environmental Footprint
PEF) vino bianco
Passiperduti DOC Grillo

L PEFCR por la padta ot & grind dane nen iosd el 2t Torsal menle aspeovat dal li Oemimiciions Burooes &, &
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1.Profilo Aziendale
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putrimonio UNESCO), Marials, Exns « Vittora. Questa plursith di tervitord parssette 4 Dunafugata di
wsprimere 1o straudisaria biodherith vaicela siclisna con una gamea ampa ¢ carente di vini: blanchi,
rakd, rosats, passith, metodo disica « vind d suol vukanic.

D ot tresaanal Donnafupita edoma s asich agrosemiche 4 Lato mpeme, trd ¢ condmasion ceguniche,

sovescio, krigations di soccrn con sistess efcent ¢ tutels duls Eiodverdth attrrso il recazare di

varwth wnoctone. Laziends prodace nalire energia di fows sinson
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Dal 2022, Domnauguta derisce al seogramima SOStin Sici

e v . o can
1 SOG dellhgends 2030, Limpegna dellasiesds si estende anche s dies
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2. Informazioni generali

“Passperdun” va da e grila

prodono a Consessa Enteling ¢ Marials, Siclis, dilluzieads vitivinicols Dosnafugina. Il prodotto & suto

Casienda

Forurs 2 Pomiperi e Sefio DO, G, Dsencfiper
1 prodotte anallzzte riuntes nulle disificasione CPA *13.02 - Produsicne &l vino di uva®, che non iscude
solmente ls produsine & vino furme ma anche.

o Produsiass & ving spumints,

Prestuzions di ving da musts duva concnt

to,
o Asembiaggio, perificazions ¢ imsomiglumento del ina,
o Produsioss d ving 4 baise e nato aksits o sakoico.

Lo udo & state condotto seanda b metedologis PEF dufists duls Commisiione Ewropea’, seguendo e

regok & cateporia & prodotto (FEFCA] per fa cartegoria “stll and sgarking wine™. Le regole di categoria
Inokre seucificans che b casse CAYNACE 1102 nen corrspande pinimente 414 definsions & caegoris di

prodoma, paiché inclade anche il *vino analcolco’, sentre & Regaamento 1308/2013% richieds w titala

akclomi

Inalre, ls e dole attivita & mentee

1 PEFCR considders tutte b sl del i o vita cievanti gor limpssto ambintale,

Analisi 6i dominanes distribuzione: rifiuti
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7.3.5 Fase di fine vita
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. \
etrosino - |
v, v Sede a Mazara del Vallo. ' \
v Marchio principale: “Primeluci”. !

v" Grano duro 100% siciliano con tracciabilita
completa della filiera.

v’ Trafilatura al bronzo — superficie piu porosa
¢ pasta che trattiene meglio 1 condimenti.

v Essiccazione lenta — preserva le
caratteristiche naturali del grano.
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L’IMPEGNO PER
L’AMBIENTE

* Impianto fotovoltaico da 500 kW
* Impianto di cogenerazione da 600 kW
* Recupero del calore

* (Gestione responsabile dei1 rifiuti
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Questionario per le aziende

e PARAMETRO :Jd'l"s'L’:‘":'
PENNE RIGATE N. 59
o PRODOTTO Nome -
Anno di riferimento -
Peso confezione kg
Numero di confezioni prodotte all’anno unita/anno
ACQUISIZIONE .
MATERIA PRIMA Semola acquistata totale kg/anno
Semola acquistata per singolo prodotto kg
Altri ingredienti -
PRODOTTO Produzione totale di pasta kg/anno
Scarti di pasta kg/anno
*Unita Funzionale (FU): 1 kg di pasta secca, pronta per essere cucinata a casa o in Scarti diimballaggio kg/anno
ristorante. Distanza di trasporto della semola dal mulino  km
PASTIFICIO Semola di grano duro utilizzata kg/anno
Consumo diacqua kg/anno
Olio lubrificante utilizzato kg/anno
Consumo di elettricita kWh/anno
. 3
e LG LILAVE Descrizione gs)zsuuz?;zsldgiiique reflue kmg//:‘r:]:;)
UNITA FUNZIONALE Perdite di pasta in discarica kg/anno
Cosa? Pasta secca, confezionata, acquistata al dettaglio e cotta Materiali di imballaggio
: per il tempo indicato dal produttore. Imballaggio primario kg/anno
. - . L. Imballaggio secondario kg/anno
Quanto? 1 kg di pastg secca. Il'pesq o!ell imballaggio non e incluso Imballaggio terziario kg/anno
nel kg, ma rientra nell'analisi. Scarti di imballaggio kg/anno

Quanto bene?

Il prodotto deve soddisfare i requisiti legali di qualita per la DISTRIBUZIONE

vendita al dettaglio. Questo aspetto non € stato ancora

e

DOTTORATO ~ .e%%"s,

Modalita di distribuzione
Luoghi di distribuzione

incorporato. Trasporto stabilimento > centro di distribuzione kg-km
Quanto a lungo? Disponibile per il consumo prima della data di scadenza. FASE D’USO - COTTURA Consumo di acqua kg
Consumo di sale kg
Tempo di cottura min
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Confini del sistema

Per la raccolta dei dati, & necessario recarsi in azienda e analizzare
tutti i processi unitari, valutando in dettaglio i relativi input e
output.

In particolare, vengono esaminati:

* Gliingredienti in ingresso

* | consumi di energia, acqua, gas naturale e acque reflue

* | prodotti intermedi generati in ogni processo unitario

Una volta acquisiti tutti i dati obbligatori specifici dell’azienda, si
procedera con l'integrazione di dataset conformi per le fasi del
ciclo di vita del prodotto per le quali non sono disponibili dati
primari.
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1.Raw materials production

Water, electricity, natural gas,
Packag g Cere pesticides, emissions to air and
Packaging raw & "a_l to water, wastewater
mater production cultivation o
Cereal storage
Water, electricity.
natural gas. transport,
waste

Packaging
manufacturing

2.Manufacturing

Water, electricity, natural gas,
transport, waste

Water, electricity, natual gas,
Dough kneading, extrusion, ansport, wastewater
drying, cooling, packaging

I

Capital goods

3.Distribution

Transport to
consumer’s home

Iransport to
retail

Transport to
distribution centre

Storage at distribution centre

Storage at retail, capital goods

4.Cooking
Cooking at restaurant or at Water, salt, electricity,
natural gas, wastewater
consumer’s home
Boiling process Cutlery. pot

/ v

5.Packaging end of life

Waste treatment facility

] . ‘Water, electricity. natural gas,
Landfilling Incineration Recycling transport, avoided impact

Legend

V Transport Included Excluded
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Processo produttivo pasta

A T

N
Pol 1 Packaging
] ¢ };I:Jruoq'gEE e wastes
: B 0,00039 Ez
|
T
Packaging Core ] Shrink-wrap - Packaging Materials P i
: * |— Packaging ackaging :
[ Production oo B | e Reception oonzxs 7| Packagng
- —
Stretchable
—* polyethylens
0,000
—_— = Storage
Raw matenals Raw materials
— il [ S s "
storage ) £
L ]
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Valutazione dell’impatto ambientale

Dominance analysis

* Conversione dei dati raccolti in Water use
flussi elementari per unité Resource use, minerals and metals IR
funZi(?na."e' . . Resource use, fossils

* Associazione a categorie di Photochemical ozone formation IS
impatto ambientale

(Camblamento CllmatICO, _ Ozone depletion I —
acidificazione, uso del suolo, ecc.). - Laﬁd use |

o Identificazione delle fasi piﬂ Ionising radiation I —
impattanti (es. fertilizzazione del Human toxicity, non-cancer I .
grano per la pasta’ produzione del Human toxicity, cancer N e —
vetro per il Vino), Eutrophication, terrestrial I e —
Eutrophication, freshwater | —

Eutrophication, marine I

Particulate matter I —

)
\\/ﬂ/ Ecotoxicity, freshwater - part 2 [
~ Ecotoxicity, freshwater - part 1 I
g Climate change I I

Acidification I e ——

0,00% 10,00% 20,00% 30,00% 40,00% 50,00% 60,00% 70,00% 80,00% 90,00% 100,00%

>
Frat h
o=
W,

mwﬁ* -

m Packaging production = Raw materials acquisition and pre-processing
Pasta manufacturing m Distribution
B Use phase
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Confronto con la media Europea

@ (] = 53

ER- s 57 £ £

2% S e 8 2% & =5

E 2 = Eg 5 g

S S g o =
Climate change kg CO2 eq 2.33E+00] 2.92E+00 -20.07%
. kg CFCI1

Ozone depletion | - 1.91E-09| 6.27E-08 -96.96%
Particulate matter |disease inc. 1.54E-07| 3.38E-07 54.62%)
Tonising radiation lBq  U-235

£ eq 8.65E-02| 2.66E-01 -67.45%
Photochemical kg
ozone formation  INMVOCeq 7.12E-03[ 8.25E+00) -99.91%|
Acidification mol Ht eq 1.02E-02| 4.59E-02 -77.85%)
Eutrophication.
marine keNeq 1.41E-02] 1.93E-01 -92.70%
Eutrophication. ko P o
freshwater gred 2.97E-04| 4.76E-04 37.56%
Eutrophication. ol N ¢
terrestrial q 0.06107272| 0.018034 238.65%)
Land use Pt 1.92E+02| 6.41E+02, -70.01%)
'Water use m3 depriv. 9.53E-01{ 1.34E+00 -28.98%)
Resource use. M) 611800554.25
fossils 3.90E+01| 6.38E-06 %)
Resource use.
minerals and kg Sb eq
metals 1.39E-06] 3.60E+01 -100.00%|

Punteggio medio europeo:

3.91E-04

[ ]
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Eutrophication, terrestrial

EU Benchmarks

7,00E-02
6,00E-02
5,00E-02
4,00E-02
3,00E-02
2,00E-02

1,00E-02

0,00E+00
Environmental results

Punteggio ambientale complessivo

3,15E-0
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4,50E+01
4,00E+01
3,50E+01
3,00E+01
2,50E+01
2,00E+01
1,50E+01
1,00E+01
5,00E-+00
0,00E+00
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Resource use, fossils

EU Benchmarks

Environmental results
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Raccomandazioni per la riduzione degli impatti

Adottare cultivar locali ad alto rendimento e pratiche agricole

sostenibili per ridurre gli input, I'uso del suolo e I'esaurimento
delle risorse.

Sensibilizzare 1 consumatori sulle pratiche di cottura efficienti &
dal punto di vista energetico

Sostenere 1'eco-design nel settore degli imballaggi
promuovendo materiali biodegradabili, riciclabili e leggeri.

Riprogettare la logistica attraverso l'aggregazione delle
consegne e strumenti digitali per ridurre 1'impatto dei trasporti.
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REPORT PASTA SECCA
DI GRANO DURO

Panoramica

Il presente Report riassume i risultati ottenuti dall'analisi ambientale condotta sul ciclo produttivo
della pasta "Primeluci” del Pastificio Gallo, secondo la metodologia Product Environmental Footprint
(PEF) promossa dalla Commissione Europea.

L'abiettivo principale dello studio & quantificare gli impatti ambientali associati all'intero ciclo divita
del prodotto — dalla coltivazione del grano alla distribuzione della pasta finita — e individuare le aree
di miglioramento per ridurre tali impatti in un'ottica di miglicramento continuo e sostenibilita di
filiera.

L'analisi & stata realizzata in conformita con le PEFCR (Product Environmental Footprint Category
Rules) per la pasta secca di grano duro, che definiscono regole e parametri comuni per la
maodellizzazione, | confini di sistema e la gestione dei flussi di materia ed energia.

Lo studio segue un approccio cradle to gate, includendo tutte le fasi dalla produzione delle materie
prime (grano duro e semola), alla pastificazione, essiccazione, confezionamentoe e distribuzione del
prodotta.

I dati primari sono stati raccolti direttamente presso il sito preduttive di Mazara del Vallo (TF).
mentre | dati secondari derivano da database EF (Environmental Footprint) in versione aggiornata.
La valutazione & stata svolta utilizzando il metodo EF 3.1, che integra 16 categorie d'impatto, tra cui
Cambiamento climatico (GWP), consumo di risorse idriche, acidificazione, eutrofizzazione e uso del
suclo.

Il report censente di identificare gli hotspot ambientali pid rilevanti — in particolare 'uso dell'energia
termica ed elettrica nel processo di essiccazione e confezionamento — e di proporre azioni di
mitigazicne legate all’efficienza energetica, all'uso di energie rinnovabili e alla riduzione dei nfiuti di
produzione.

Il presente report si articolera nelle seguenti sezioni
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Analisi di dominanza

E stata condotta ur'analisi di dominanza per identificars e fasi del ciclo di vita, | processi specifici @ |

singoli material che contribuiscons in maniers pid significativa allmpatto ambientale complessiva,
stara esaminata fine B

i principali driver diimpatta nelle categorie valutate.

Lafase diacq T la pitsimpattante
nella maggior parte delle categorie, in particalare:

~cambiamento cimatico: rapprsenta una delle categorie pid significative, con un impatto totake di
2,33 kg CO: eq per unita funzionale, I principali contributi derivano dalla fase d'use (30,39%),

aalrs dete 2 82%). dalla ltaggi (17.72%)  dalla
produzions in impianto (10,07%). La companents “biogenica™ (0.024 kg C0s eq) & fortamente
dominata dalla fase d'uso (63,59%), menire la componente “fossile™ (2,256 kg COx eq) riflstte la
dsiribuzone percentuale complessiva.

- Acidificazion: il valore caratterizzato & pari  0,0102 mol H-eq, con un contributo principsle
douuto sl scquisizien delle materse prinse (47,99%) & alla distribuzione (31.27%). Produrione &
imballai hanna impatti secandars, menre & fase d'uso cantribuisca sola in misura madesta
©.41%)

acque dolct fase i delle B

(0.014 kgN eq) ed 4 kg P eq) sone
impatti legati quasi esclusivamente alle materie prime, con percentuali pari rispettivamente

ANNEX IL: Graphical representation of life cycle Stage contributions by impact

category

Acidification

Diclbosion I

[ |

Packagmg prodaction
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Figure 24 Contribusion af fife cycle stages to acidificarion fmol H= eg)
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Figura 25 Consribution af K cyele swges 10 climate change (kg CO2 eg)
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Figure 26 Contribution of lfe eycle stages to ecotoxicity (CTUs)
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° ° 3.3 °
Difficolta dello studio PEF
/ \ Regionalizzazione e \ / \
Raccolta e qualita dei banche dati Differenze tra piccole e

dati Dataset EF spesso “Rest of medie imprese
Richiesta di molti dati World”, «Global» o europei, Nelle piccole imprese il
primari lungo Uintero poco rappresentativi del lavoro € ricostruire e
ciclo di vita, spesso non contesto locale strutturare i dati di
monitorati Necessarie banche dati processo
Per le PMI cio implica nazionali/regionali (es. Nelle medie imprese
costi elevati, uso di stime BDI-LCA, piattaforma prevalgono verifica,

e forte incertezza negli ENEA Sicilia) per controllo e allineamento ai
/ \ inventari / aumentare la coerenza \ PEFCR /
if PEFCR for Dairy [[----+

/Criticité metodologiche del\

PEF / PEFCR

Unita funzionale spesso solo

“1 kg di prodotto”, senza

aspetti nutrizionali o
prestazionali
Rischio di confronti poco
significativi tra prodotti

diversi e settori
agroalimentari

1

\j ?X

&

geografica

\_ /

’I
v 2 /, Raw milk
= CalcPEF | NNy }’M N / \ / \ n{eti di supporto e ruolo delle\
Life Cycle Dairy v 'ﬂ 5 10,4 Distribution, Valutazione della qualita dei Digitalizzazione e strumenti PP
Inventory f P université

dati (DQR)
Schema TeR-GeR-TiR-P
complesso e difficile da
applicare alle PMI

semplificati
loT e monitoraggi automatici
possono fornire dati primari
continui e affidabili

Manure

LCA

Livestock and Use,

i

Sportelli tecnici, piattaforme
condivise e formazione
pubblica mirata (PMI)

« Single score (Ecolabelmg]

\

|

|

|

I

Retail l
|

|

|

|
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« Characterization profile [}

I

|

|

|
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PEF results :
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ITALIAN NATIONAL AGENCY FOR NEW TECHNOLOGIES,
EMERGY AND SUSTAINABLE ECONOMIC DEVELOPMENT
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Richiede molti dati misurati e

diventare un requisito solo

Modelli preconfigurati (es.
approccio CalcPEFDairy)
riducono tempi, costi e

verifiche terze: rischio di
\ formale
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