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PROGRAMMA 

Direttore del Dipartimento SAAF 
Prof. Baldassare Portolano

Prorettore alla Ricerca UNIPA
Prof. Andrea Pace
 
Dirigente Generale - Dipartimento delle Attività
Produttive - Assessorato delle attività produttive,
Regione Siciliana
Dott. Dario Cartabellotta

Delegato all’innovazione tecnologica, trasferimento
delle conoscenze e comunicazione del
Dipartimento SAAF
Prof. Antonino Galati

09:30
WELCOME COFFEE E REGISTRAZIONE
DEI PARTECIPANTI

10:00
SALUTI ISTITUZIONALI

10:30
“Dall’idea all’azione: obiettivi, metodologie 
e finalità del progetto OPERA” 
Prof.ssa Valeria Borsellino - UNIPA

10:45
“Analisi dello scenario competitivo del comparto
oleario”
Dott.ssa Gabriella Epifani - UNIPA

11:00 
“Salute, percezioni e scelte: cosa guida 
i consumatori nell’acquisto di olio extra vergine 
di oliva”
Dott. Claudio Mirabella - UNIPA

11:15 
“L'opinione delle imprese olearie sull'utilizzo dell'IA”
Dott. Fabio D’Elia - Food-Hub

11:30
“Algoritmi predittivi per una filiera dell’olio EVO
più efficiente e sostenibile”
Prof. Vincenzo Deufemia - UNISA

11:45
“IA "in OPERA". Come l’Intelligenza Artificiale è
stata implementata in un contesto produttivo”

Presentazione del lavoro: partner e sinergie
     Dott. Massimo Morelli, Integry

L’esigenza e il contesto 
     Dott. Nicola Lopetuso, Olio Levante
     

L’impostazione digitale
     Dott. Massimo Morelli, Integry

L’IA nella previsione della domanda
     Dott. Vincenzo Morelli, Tuidi

Risultati registrati e attesi 
     

12:15 
“Dalla previsione della domanda alla gestione
del personale: un esempio di workforce
management”
Dott. Vincenzo Morelli, Tuidi

Prevedere la domanda per 
ridurre gli sprechi: il progetto 
OPERA per la filiera olearia 

12:30
CONCLUSIONI E CHIUSURA LAVORI
Prof. Emanuele Schimmenti - UNIPA

12:45 
PRANZO

ON Foods - Research and innovation network on food and nutrition Sustainability, 
Safety and Security – Working ON Foods” (CUP D93C22000890001)

Optimization and Efficiency in Resource
Allocation for olive/EVO oil Production

Dott. Nicola Lopetuso, Olio Levante
Sig. Nicola Guglielmi, Olio Levante
Dott. Massimo Morelli, Integry

Sig. Nicola Guglielmi, Olio Levante

H 09:30
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