Verbale dell’adunanza del Consiglio di Corso di Laurea
“Viticoltura ed Enologia”
del 19.06.2013 ore 11,00

Proff. di ruolo — Fascia degli ordinari

1) D’Asaro F. G

2) Gristina L. P

3) Badalucco L. P

4) Moschetti G. P

5) Motisi A. P

6) Alonzo G. G

Proff. di ruolo — Fascia degli associati

1) Barbagallo M.G. G

2) Chironi S. P

3) Raimondi S. A

4) CataniaP. G

Ricercatori

1) Corona O. P 7)) LoPinto M.
2) Pisciotta A. P 8) Sciacca M.
3) Saiano F. P 9) GalatiA.
4) Scalenghe R. P 10) Vallone M.
5) Domina G. A

6) Laudicina V.A. G

Proff. di ruolo e Ric. con incarico

1) Venezia G. P

2) Mazzola P. A

3) Romano R. P

Rappresentanti Studenti

1) Daidone S. A

2) Grasso S. A

3) Marino B.U. A

4) Palazzolo M. A

5) Parisi M.D. A

6) Randisi A. A

QewaQ



11 Coordinatore, constatato che il Consiglio ¢ stato regolarmente convocato con invito scritto a
tutti i componenti ed accertato che, per il numero dei presenti, pud validamente deliberare,
dichiara aperta la seduta e chiama a svolgere la funzione di segretario LA Prof. Stefania Chironi.

ORDINE DEL GIORNO

1) Approvazione verbale del 07/05/2013;

2) Comunicazioni;

3) Pratiche studenti (LA Erasmus, Visiting student, convalide, Materie a scelta, altro)

4) Copertura per I'AA 2013-2014 degli insegnamenti vacanti del corso di Laurea Viticoltura
ed Enologia mediante affidamento (Bando prot n 1124 del 15.maggio 2013)

5) Varie ed eventuali.

Odg. Suppletivo: Approvazione Calendario delle Lezioni, esami di profitto e prova finale per
I’anno accademico 2013/2014 Corso di laurea Viticoltura ed Enologia di Marsala (come da
Delibera S.A. del 11.12.2012)

Si passa a discutere il 1° punto all’o.d.g.: “Approvazione verbale del 07/05/2013”

11 Coordinatore, avendo provveduto con anticipo alla distribuzione della bozza del verbale di cui
all’ordine del giorno, chiede al Consiglio di segnalare eventuali omissioni 0 orrori riscontrati.
Non vengono segnalate modifiche, pertanto il Consiglio approva il suddetto verbale.

Si passa a discutere il 2° punto all’o.d.g.: “Comunicazioni”

1l Coordinatore informa il Consiglio che & pervenuta una nota del Rettore che ha per oggetto
I’approvazione preventiva dei Learning Agreement degli studenti vincitori di posti Erasmus per
1’Anno Accademico 2013/2014 e degli studenti in mobilitd Visiting students, entro il 3 luglio
2013, al fine di ottimizzare le procedure per il riconoscimento accademico degli studi compiuti
all’estero, per la firma del contratto Erasmus e per I’erogazione delle borse.

Il Coordinatore comunica che & stato deliberato, nella seduta del Senato Accademico del 28
maggio 2013, il nuovo regolamento per la nomina dei cultori della materia.

Il Coordinatore informa che & stata stipulata una convenzione tra I’Universita degli Studi di
Palermo e i Consorzi Universitari per lo sviluppo dei Poli Universitari Territoriali e la
compartecipazione ai costi del decentramento, nella quale si prevede anche per i docenti che
garantiscono nella sede decentrata il conseguimento dei requisiti minimi per 1’attivazione dei
corsi di studio, attraverso lo svolgimento del proprio carico didattico istituzionale, una speciale
indennita di incentivazione che viene calcolata nella misura lorda massima di €900,00 per ogni
CFU.

Il Coordinatore informa che nei giorni 20 e 21 giugno 2013 si terrd a Marsala un convegno
organizzato dall’Istituto regionale dei vini e degli oli di Sicilia e la Regione Sicilia, relativamente
a “Modelli vitivinicoli in ambienti mediterranei” e per il quale sono previste delle relazioni di
alcuni docenti del Corso di Laurea; il convegno rientra nell’ambito dei progetti culturali di
Marsala Citta del vino 2013.

Il Coordinatore informa il Consiglio di aver fatto richiesta al Direttore del Dipartimento SAF ,
Prof, Ettore Barone, di rinnovo del nulla osta per la collaborazione temporanea per il Dott. Carlo
Prinzivalli gia in organico presso il Corso di Laurea.



1l coordinatore informa il Consiglio che si € svolto con successo, il corso tenuto dal prof. Saiano di
"Corso Base di Cromatografia Liquida ad Alte Prestazioni (HPLC) al quale hanno partecipato
circa 30 studenti, enologi e tecnici del Corso di Laurea VE e che i partecipanti potranno richiedere
I’ attestazione di frequenza. Il Coordinatore ringrazia pubblicamente il Dott. Saiano per l'impegno

profuso nello svolgimento del corso.

Si passa a discutere il 3° punto all’o.d.g: “Pratiche studenti (LA Erasmus, Visiting student,

convalide, Materie a scelta, altro)”

Il Coordinatore informa il Consiglio che & pervenuta a firma della Dott.ssa Adriana Ragonese,
responsabile UOA Ufficio Erasmus, una comunicazione nella quale si richiedono (come gia
disposto nella nota del Rettore Prot. 42021 del 7 giugno u.s, per ’approvazione nei CCS) , i
Learning agreement degli studenti vincitori di posti di mobilita Erasmus per studio 2013/14 e degli
studenti in mobilita Visiting students in uscita, in partenza al primo semestre.
Pertanto sono da approvare le seguenti richieste :

Lo studente Galante Vincenzo si rechera presso 1’Universidad Miguel Hernandez
(Spagna) Corso di studi: Degree in food scienze and tecnology - durata prevista del periodo di
studio all’estero dal 29/092013 al30/06/2014- mesi 9 :
Learning agreement di cui si richiede I’approvazione:

di Elche

Attivita Programmata

Disciplina straniera Crediti | Proposta di riconoscimento Crediti
ECTF ECTF

985 FISICA 6 FISICA 6

980 BIOQUIMICA 6 BIOCHIMICA 6

979 QUIMICA I 6 CHIMICA GENERALE ED INORGANICA 6

978 QUIMICA I 6 CHIMICA ORGANICA 6

1557 ENOLOGIA Y BEBIDAS 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

ALCHOHOLICAS

1547 GESTION DE LA CALIDAD Y MEDIO 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

AMBIENTE

1568 ELABORACION DE PRODUCTOS 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

ECOLOGICOS

1565 GESTION DE SUBPRODUCTOS Y 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

RESIDUOS

1552 MARKETING ALIMENTARIO 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

1532 MATERIAS PRIMAS VEGETALES 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

1555 HIGIENE EN EL PROCESADO DE 4,5

ALIMENTOS MATERIA A SCELTA 4,5
Somma dei crediti 55,5

Lo studente Mannino Vincenzo si rechera presso 1’Universidad Miguel Hernandez di Elche

(Spagna) Corso di studi: Degree in food scienze and tecnology - durata prevista del periodo di
studio all’estero dal 29/092013 al30/06/2014- mesi 9 :
Learning agreement di cui si richiede 1’approvazione:

Attivita Programmata

Disciplina straniera Crediti | Proposta di riconoscimento Crediti
ECTF ECTF
985 FISICA 6 FISICA 6




980 BIOQUIMICA 6 BIOCHIMICA 6

979 QUIMICA I 6 CHIMICA GENERALE ED INORGANICA 6

978 QUIMICA 1II 6 CHIMICA ORGANICA 6

1557 ENOLOGIA Y BEBIDAS 4,5 MATERIA A SCELTA 45

ALCHOHOLICAS

1547 GESTION DE LA CALIDAD Y MEDIO 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

AMBIENTE

1568 ELABORACION DE PRODUCTOS 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

ECOLOGICOS

1565 GESTION DE SUBPRODUCTOS Y 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

RESIDUOS

1552 MARKETING ALIMENTARIO 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

1532 MATERIAS PRIMAS VEGETALES 4,5 MATERIA A SCELTA 4,5

1555 HIGIENE EN EL PROCESADO DE 4,5

ALIMENTOS MATERIA A SCELTA 45
Somma dei crediti 55,5

1l Consiglio approva e delibera favorevolmente in merito ai Learning Agreement degli studenti

Galante Vincenzo e Mannino Vincenzo

1l Coordinatore informa il Consiglio che & pervenuta a firma del Prof Pietro Columba, Coordinatore
responsabile del Progetto Erasmus presso 1’Universidad de Valencia (Spagna) la richiesta di
convalida esami sostenuti all’estero da parte dello studente Francesco Spezia, il quale richiede,
considerato 1’eccesso di CFU di due diversi insegnamenti sostenuti : ENOLOGICAL TECNOLOGY AND
ENGINEERING 1 ¢ INTEGRATED PLACEMENT IN THE ENOLOGY INDUSTRY (6+6 CFU) la convalida di

PROCESSI BIOLOGICI E TECNOLOGIE ENOLOGICHE (9 CFU)

Pertanto, si chiede di considerare ’eccesso di crediti quale attivita didattica a scelta dello studente

con il voto medio corrispondente.

Piano di studio dello studente Francesco Spezia — Richiesta di convalida

Disciplina straniera Crediti | Disciplina italiana Crediti | Voto | Voto Voto
ECTF ECTF | UPV | ECTS | Agraria

6528 ENOLOGICAL 6 BIOCHIMICA AGRARIA 6 6 C 25

BIOCHEMISTRY

6536 ENOLOGICAL TECNOLOGY 6

AND ENGINEERING 1 5,4 D

6540 INTEGRATED PLACEMENT 6 PROCESSI BIOLOGICI E 9 25

IN THE ENOLOGY INDUSTRY TECNOLOGIE ENOLOGICHE 7,2 C

6559 MYCOLOGY AND 4,5 PATOLOGIA VITICOLA 6 6 D 25

BACTERIOLOGY IN

VITICULTURE .

PHYTOPATHOLOY OF VINES

TOTALE 22,5 21

Crediti sostenuti in eccesso sulle 3,5 A SCELTA DELLO STUDENTE 3 6,3 25

materie convalidabili

La conversione dei voti & stata effettuata sula base della tabella approvata nel CdF del 13/10/2005.

Il Consiglio, presa visione della documentazione pervenuta, approva la richiesta dello studente

Francesco Spezia e delibera favorevolmente.




Lo studente Forace Marco, regolarmente iscritto al 3 anno del Corso di Laurea, ha presentato
richiesta, per poter effettuare un periodo di studio all’estero ( Visiting students), presso
|’ Universidad de Las Palmas de Gran Canaria (Spagna) -Facultad de Ingiegnieria y arquitectura,
pertanto dopo essere stato accettato dall’istituzione ospitante e con accordo sottoscritto dal Prof.
Giancarlo Moschetti, si allega il prospetto delle discipline che saranno seguite dallo studente:

Materie Crediti ECTS Crediti Agraria
Quimica Organica 755 6
Quimica general 6 6
Calculo 1 6 6
Fisica 6 6

Il Consiglio, presa visione della documentazione pervenuta, approva la richiesta dello studente
Forace Marco e delibera favorevolmente.

La studentessa Morsello Rosanna iscritta al 3° anno del Corso di Laurea in Viticoltura ed Enologia
chiede la variazione del piano di studi, con 1’eliminazione, dallo stesso, della materia a scelta
“Progettazione e gestione della cantina” di 3 CFU.

Lo studente Vincenzo Marino Abate, in data 14/12/2010 ha avuto deliberato dal Consiglio, la
convalida della Materia “Biochimica “ 6 CFU 26/30 per “ Chimica Agraria “ con colloquio
integrativo ed esame del modulo di Pedologia ; pertanto, in data 5/2/2013 lo studente ha superato il
colloquio integrativo in “Chimica del suolo” (modulo di Chimica Agraria) con la votazione di
26/30; ha sostenuto il modulo di Pedologia con la votazione di 18/30; pertanto si convalida la
materia di “Sistema suolo-pianta con la votazione di 24/30

Lo studente Bartolomeo Umberto Marino, laureato presso il Corso di laurea in data 20/03/2013, ha
presentato richiesta di tirocinio extra curriculare presso 1’Istituto regionale della vite e dell’olio , per
un periodo di mesi 4, tutor didattico il prof. Giancarlo Moschetti.

Il Consiglio, presa visione di tutta la documentazione pervenuta, approva le richieste e delibera
favorevolmente.

Sono pervenute da parte degli studenti iscritti al IT anno del corso di laurea le seguenti richieste per
le disciplina a scelta dello studente per I’anno accademico 2013/2014:

e Lo studente Alagna Andrea chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio e
comunicazione del vino (3CFU); Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .



Lo studente Amato Rosario chiede I'inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU) ; Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Analisi chimico fisica dei
suoli (3CFU) ; Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU) ); Linguaggio e comunicazione
del vino (3CFU) .

Lo studente Bellomo Calogero chiede l’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio e
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3 CFU).

Lo studente Catalano Antonino chiede ’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (B3CFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

Lo studente Catrini Basilio chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

Lo studente Codretto Giuseppe chiede 1’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

La studentessa Gambino Cristina chiede ’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

Lo studente Gigli Riccardo chiede l’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU); Viticoltura da tavola (3CFU) .

Lo studente Graffeo Gario chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi sensoriale
(3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio e comunicazione del
vino (3CFU) ; Viticoltura da tavola (3CFU) .

Lo studente Granada Venerando chiede 1’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU) ; Analisi chimico fisica dei suoli (3CFU) ; Tecnologia dei vini dolci e
liquorosi (3CFU); Viticoltura da Tavola (3cfu)

La studentessa Leone Veronica Girolama chiede I’inserimento delle seguenti discipline:
Analisi sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio e
comunicazione del vino (3CFU) ; Viticoltura da tavola (3CFU) .



e Lo studente Mannino Vincenzo chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (BCFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

e Lo studente Marino Antonino chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (BCFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

e Lo studente Pirronme Vincenzo chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Viticoltura da tavola
(3CFU) ; Analisi chimico fisica dei suoli (3CFU) .

e La studentessa Squadrito Sefora chiede I’inserimento delle seguenti discipline: Analisi
sensoriale (3CFU); Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU); Linguaggio €
comunicazione del vino (3CFU) ; Progettazione e gestione della cantina (3CFU) .

Pertanto le materie s scelta attivate per 1'anno 2013-2014 saranno:
e Analisi sensoriale (3CFU);
e Tecnologia dei vini dolci e liquorosi (3CFU);
e Viticoltura da tavola (3CFU) ;
e Analisi chimico fisica dei suoli (3CFU)
e Progettazione e gestione della cantina (3CFU)
e Linguaggio e comunicazione del vino (3CFU)

11 Consiglio, presa visione della documentazione pervenuta, approva le richieste degli studenti

Si passa a discutere il 4° punto all’O.d.g.: “Copertura per I'AA 2013-2014 degli insegnamenti
vacanti del corso di Laurea Viticoltura ed Enologia mediante affidamento (Bando prot n 1124
del 15.maggio 2013) ”

Il Coordinatore informa il Consiglio che relativamente al punto all’ordine del giorno, alla scadenza
del bando, prevista per il giorno 31/05/2013, sono pervenute da parte di docenti, per I’Anno
Accademico 2013/2014, le seguenti richieste di conferimento di incarico di insegnamento:

Il Dott. Sciacca Michele chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento di
“Matematica” Modulo di matematica di 6CFU;

1l Dott. Filippo Saiano chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento “Chimica
generale ed inorganica” di 6 CFU :

11 Dott. Vito Armando Laudicina chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento

“Chimica organica” di 6 CFU; e dell’insegnamento di “ Analisi chimico fisica dei suoli agrari” di3
CFU;

Il prof. Raffaele Romano chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento “Processi
biologici” di 6 CFU;

11 Dott. Onofrio Corona chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento “ Analisi
strumentali” di 6 CFU e dell’insegnamento di “ Processi enologici e vinificazioni speciali” di 9
CFU;



La Prof.ssa Stefania Chironi chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento di
“ Linguaggio e comunicazione del vino “ di 3 CFU;

La Dott.ssa Mariangela Vallone chiede il conferimento, a titolo retribuibile, dell’insegnamento di
“ Progettazione e gestione della cantina “ di 3 CFU.

Le rimanenti materie scoperte saranno messe a bando nel mese di luglio 2013.

Il Consiglio, presa visione di tutta la documentazione pervenuta, approva le richieste e delibera
favorevolmente.

Si passa a discutere il 5° punto all’o.d.g.: “Varie ed Eventuali”

Il Prof. Riccardo Scalenghe, informa il Consiglio di avere ottenuto una Borsa Mobilita Docenti STA
(ex TS) nell’ambito del programma LLP/ERASMUS e, pertanto, si rechera presso 1’Université de
Poitiers nel periodo dal 20 al 30 settembre 2013".; in tale occasione vedra la possibilita di poter
prendere accordi per un eventuale mobilita degli studenti.

Si passa a discutere 1’0Odg. Suppletivo: Approvazione Calendario delle Lezioni, esami di
profitto e prova finale per 1’anno accademico 2013/2014 Corso di laurea Viticoltura ed
Enologia di Marsala (come da Delibera S.A. del 11.12.2012)

Il Coordinatore informa il Consiglio di aver provveduto a preparare ed inviare ai docenti del Corso
di Laurea, il calendario delle lezioni, esami di profitto e prova finale, relativamente all’Anno
Accademico 2013/2014.

Le lezioni del 1 semestre avranno inizio il 1 Ottobre 2013 per gli studenti iscritti al II anno; per gli
studenti iscritti al III anno avranno inizio il 14 ottobre 2013 e per gli studenti iscritti al I anno
avranno inizio il giorno 4 novembre. Si allega al presente verbale il Calendario didattico.

La seduta si chiude alle ore 12,15

Letto e sottoscritto

IL SEGRETARIO IL COORDINATORE
(Prof. Stefania Chironi) (Prof. Giancarlo Moschetti)
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