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CONVEGNO CONCLUSIVO

Prof. Baldassare Portolano

e Prof. Vittorio Farina
“Tech4Bev: obiettivi, metodologie e finalita del progetto”
e Dott.ssa llenia Tinebra
“Dalla qualita sensoriale alla funzionalita nutraceutica: valorizzazione dei frutti nelle bevande salutistiche®
e Dott. Vladimiro Patatu
“Prototipo di sistema analitico-predittivo per formulazioni di succo ad alte prestazioni sensoriali e
nutraceutiche”
e Prof.ssa Marisa Di Matteo
“La stabilizzazione dei succhi di frutta”
e Dott.ssa Mariateresa Rapacciuolo
“Prototipizzazione su scala semi-industriale di succhi innovativi da matrici orto-frutticole di origine
meridionale”
e Dott.ssa Francesca Cerami
“Gusto, salute e innovazione”
e Francesco Vastola
“Tech4Bev: Creazione e Awvio dell’'Impianto Pilota”
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Giovedi 30 ottobre 2025, ore 9:00

Aula Magna G.P. Ballatore
Dipartimento Scienze Agrarie,
Alimentari e Forestali

Universita degli Studi di Palermo




