
CONVEGNO REGIONALE

LA FILIERA DEI FRUMENTI ANTICHI SICILIANI:
DALLA PRODUZIONE ALLA REALIZZAZIONE DI PRODOTTI NUTRACEUTICI

VENERDÌ 10 MARZO 2023 | 10:00 - 13:00
CONSORZIO UNIVERSITARIO DI CALTANISSETTA
Palazzo Moncada - Corso Vittorio Emanuele 92, Caltanisetta

Fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale: l’Europa investe nelle zone rurali PSR Sicilia 2014/2020. 
Misura 16 – Cooperazione – Sottomisura 16.1 “Sostegno per la costi- tuzione e la gestione dei gruppi operativi 
del PEI in misura di produttività e sostenibilità dell’agricoltura”. Denominazione del Gruppo Operativo: Sicilian 
Quality Food. Progetto: Fi.Si.Pro. - La Filiera dei frumenti antichi siciliani: dalla produzione alla realizzazione di 
prodotti nutraceutici D.D.S. 2450/2020 del 11/08/2020 CUP: G66D20000200009

       

PROGRAMMA

MODERA: DOTT. NINO SUTERA 
Coordinatore editoriale Terrà 

10:00 | SALUTI ISTITUZIONALI 

AVV. WALTER TESAURO
Presidente del Consorzio Universitario di Caltanisetta

PROF. TIZIANO CARUSO
Direttore del Dip. SAAF - Università degli Studi di Palermo

DOTT. DARIO CARTABELLOTTA
Dirigente Generale del Dipartimento Agricoltura della Regione 
Siciliana

DOTT. GIUSEPPE CALAFIORE
Servizio 8 Ispettorato Provinciale dell'Agricoltura di Caltanissetta

DOTT. PIERO LO NIGRO
Presidente della Federazione degli Ordini dei Dottori Agronomi 
e dei Dottori Forestali della Regiona Siciliana

DOTT. DARIO POLIZZI
Innovation Broker Progetto Fi.Si.Pro.

ARCH. ROBERTO GAMBINO
Sindaco di Caltanissettta   

ON.LE LUCA SAMMARTINO
Assessore all'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca 
Mediterranea della Regione Siciliana

INTERVENTI PROGRAMMATI

11:00 | IL PROGETTO FI.SI.PRO
PROF. LUCIANO COSENTINO 
Dip. Di3A - Università degli Studi di Catania

11:20 | I GRANI DURI ANTICHI SICILIANI
PROF. UMBERTO ANASTASI
Dip. Di3A - Università degli Studi di Catania

11:40 | LA PASTA, UN ALIMENTO FUNZIONALE
DOTT.SSE GIULIA ACCARDI E ANNA AIELLO
Dip. BIND - Università degli Studi di Palermo

12:00 | GRANO DURO E SALUTE
DOTT. GIUSEPPE DI SCLAFANI
Componente tavolo regionale Promozione Dieta Mediterranea 

12:20 | IL MERCATO DEL GRANO DURO SICILIANO
DOTT. CIRO COSTA 
Dip. SAAF - Università degli studi di Palermo

Dopo il convegno, alle ore 13:00, seguirà la degustazione della pasta 
prodotta con grano duro antico siciliano e funzionalizzata con 
aggiunta di licopene, estratto dal pomodoro, presso l’Agriturismo 
“Le 5 Pietre” sito in Contrada Comuni, Caltanissetta.

www.fisipro.com | info@fisipro.com

La partecipazione è gratuita, prenotazione obbligatoria.
Per ulteriori informazioni: +39 3294432009


