Valutazione del rischio e

differenza

e gestione del rischio .

| gestori del rischio sono la Commissione
europea, le autorita degli Stati membiri e il
Parlamento europeo. E’ loro la responsabilita di
assumere decisioni o emanare leggi in materia di
sicurezza alimentare.

L'EFSA é il valutatore del rischio e valuta i rischi
associati alla catena alimentare. L'EFSA non ha
laboratori né realizza nuove ricerche scientifiche.
L'EFSA raccoglie e analizza ricerche e dati
esistenti, e formula i pareri scientifici di supporto
al processo decisionale dei gestori del rischio.
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L'EFSA e la chiave di volta dell'Unione europea per la valutazione dei rischi relativi alla
. sicurezza di alimenti e mangimi. Collaborando fittamente con le autorita nazionali e
consultandosi pubblicamente con le proprie parti interessate,
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I'EFSA fornisce consulenza scientifica indipendente e

European Food Safety Authority comunica in maniera chiara su rischi esistenti ed emergenti. www.efsa.europa.eu
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