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Uno studio condotto dall'Universita di Palermo provera a fornire
dati scientifici sulla vita aromatica di vitigni come il Catarratto

La longevita dei vini siciliani
L'Universita punta sulla ricerca

ClaraMinissale

PALERMO

uanto pud durare la vitaaro
maticadinn Catarratto? Qual
€lasualongevita inbotriglia?
Aquestocercadidarerisposta
I'Universita di Palermoattra-
verso un progettodi ricerca portato
avanti dal corsodi laureain Scienze
e Tecnologie Agroalimentarie par-
titodalla constatazione che non esi
stuny in Sicilta datl scientilict sulla
longevita dei vini isolani. «Ci sono
ricerche spagnole o australiane ¢
unostudiosugliaromidel Catarrat-
topubblicato dall Universita di Mi
anos, spiega Nicola Francesca, do-
centedi Microbiologiaageariaall't
niversita di Palermo e referente del
corsa - Il Catarratto @ lacultivar a
bacea bianca pii diffusain Sicilia,
eppure la ricerca non ofire alcuna
risposta nemmeno alle pii semplici
domandes.
Partendo da queste osservazioni, ¢
nata una collaborazione tra I'Uni-
versitd ed una lungimirantcazienda
vitivinicola della Valledello Jato, in

teressata a trovare risposte a vari
quesiti che riguardano uvae vino.«
& natounprogettodi ricerca:ana
lizzare invigneto e studiare in can-
tina i processi biotecnologici urili
alla realizzazione di un vino lon-
gevo ediel finezza aromaticas
dice Francesca. E poichéper far ri
cerca servono riserse economiche,
persone estrumentil'imprenditore
SebastianoDi Bellahadecisodiinve-
stireinquesto progetto performare
giovani ricercatori ¢ innescare un
plecolo movinenio di ricerca gno-
logica a parsire dai vini della Valle
dello Jato,

Lasi endaha firmato un primo
protocollo dintesa con 'Universita
per attivita di monitoraggio delle
uve Catarratto e
guire, unaseconda convenzione per
finanziare cue borse distudio per
neolaureatiattribuite poi a Rosa-
rio Prestianni e Valentina Craparo,
« Credo nella necessita di capire il
potenziale delle uve e come rag-
giungerloe perfarloserve unasqua
dra in cuiciascuno faccia il proprio
mestiere » dice Di Bella. 1o scom
messo sul Catarratto perchécredo

che nelle mic zonesiesprimaal me
glioe miauguro che i prossimi studi
suquestovitignovengano pubblica
tidall' Universita di Palermo ».

«La convenzione Unipa-Di Bella
onun esperimento
fondamentale pie-
tra, del rapporto direttoimprese-ri
cerca,che non puocrearsi soloin at-
tesa del prossimo bando regionale,
madeve essere continuo, costante e
reale s aggiunge PaololIrglese, coor-
dinatore del corso di Scienze e Tee
nologie Agroalimentarl, Grazie s
questo rapporto fra Universita ed
azienda, oggi sono in corso oltre 20
tipologie di vinificazioni sperimen-
talidi uve Catarrattoperidentifica
zione dei territori vitativocatiper la
produzione divinilongeviesoprat
tutto impiego di ceppi di lievito in-
digeni in grado di esprimere al me-
glio lacomplessita aromaticadelCa
rarracto, Un lavorodi ricercanato 14
annifasottola guida del professore
Giancarlo Moschettie che oggicoin-
volge anche giovani enologi come
Vincenzo Mercurio e Vincenzo Na-
selliche amano fare ricerca collabo
rando conI'Universita.
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