L'olivicoltura siciliana sulla via del rinnovamento

ULTERIORI INDAGINI SUL COMPORTAMENTO
'AGRONOMICO DI OTTO CULTIVAR DI OLIVO DA TAVOLA

Tiziano Caruso, Luigi Di Marco, Daniela Giovannini, Ettore Barone

Nell'areale di coltivazione della «Nocellara del Belices dove é avvertita ['esigenza
del rinnovamento degli impianti e della razionalizzazione della tecnica colturale, da tempo
st sono avviate delle ricerche volte ad accertare la possibilita di diffusione di altre
cultivar pregiate sia per favorire Uampliamento del calendario di maturazione e di lavorazione
che per la diversificazione delle destinazioni commerciali, Pint recentemente
sulla base dei risultati scaturiti in precedenza ed al fine di indirizzare witeriormente
la scelta varietale si é proseguita la ricerca, di cui si riferisce nella presente nota,
su di un numero pii limitato di cultivar («Bella di Spagnas, «Conservolias, «Gordals,
«Manzanillas, «Morescas, «Nocellara del Belices, «Picholines e «Tonda Ibleas)
allevate secondo i criteri cui si ritiene dovra ispirarsi l'auspicato rinnovamento
dell’olivicoltura regionale e cioé pin elevate densita di piantagione, forme
libere di allevamento e apporto di pii adeguati volumi irrigui. I risultati ottenuti

L'olivicoltura da tavola in Italia &
contrassegnata da un forte carattere di
meridionalita: Sicilia, Puglia e Calabria
concorrono a fornire pin dell'B0% del-
la produzione nazionale (Crescimanno,
1988) la quale, peraltro, non arriva a
coprire il fabbisogno interno (Brighi-
gna, 1989).

In Sicilia, come nelle altre regioni ci-
tate, esistono concrete possibilitd di
espansione della coltura, a condizione
che si limiti il numero delle cultivar a
quelle realmente valide concentrando
e tipicizzando le produzioni, si perven-
ga alla diffusione di razionali pratiche
colturali e, nelle aree tradizionalmen-
te interessate, si prosegua nell'azione
di rinnovamento degli impianti,

Nell'areale di coltivazione della «No-
cellara del Belices, comprendente va-
sti territori dell'omonima valle, come
& noto, si ritrova il principale polo pro-
duttive dell'Isola dove la produzione,
quasi tutta di «Nocellaras, & assicurata
da circa 12.000 ettari di impianti di et
secolare e per lo pit condotti in asciut-
to (Caruso e Di Marco, 1982),

In guesto comprensorio, dove non
esistono, contrariamente alla norma,
problemi di sovraffollamento varieta-
le e pili avvertita & 1'esigenza del rin-
novamento degli impianti e della razio-
nalizzazione della tecnica colturale, 1'l-
stituto di coltivazioni arboree di Paler-
mo ha da tempo avviato delle ricerche
volte ad accertare la possibilita di dif-
fusione di altre cultivar pregiate, sia
per favorire I'ampliamento del calenda-
rio di maturazione e di lavorazione che
per la diversificazione delle destina-
zioni commerciali (Barone et al., 1986;
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Caruso et al,, 1989). Pili recentemen-

te sulla base dei risultati scaturiti in

precedenza ed al fine di indirizzare ul-
teriormente la scelta varietale si & pro-
seguita la ricerca, di cui si riferisce nel-
la presente nota, su di un numero pit
limitato di cultivar allevate secondo |
criteri cui si ritiene dovra ispirarsi I'au-
spicato rinnovamento dell’olivicoltu-
ra regionale e ciog pii elevate densita
di piantagione, forme libere di alleva-
mento e apporto di pit adeguati volu-
mi irrigui.

-

Pianta della cultivar
«Picholines (1989)

MATERIALI E METODI

Nel febbraio 1984 sono state impian-
tate 144 piante autoradicate di «Nocel-
lara del Belices nel campo Carboy del-
I'Ente di sviluppo agricolo in agro di
Castelvetrano (Trapani) alla distanza di
m 5x7, pari ad un investimento di cir-
ca 2586 piante/ha con un incrementao di
densitd di cirea il 30 % rispetto a quel-
la adottata nelle prove precedenti, Nel-
la primavera dell'anno successivo tali
piante sono state innestate con marze

Pianta della cultivar
«Tonda Ihleas (1959)
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delle seguenti cultivar: «Bella di Spa-
gnas, «Conservolias, «Gordals, sManza-
nillas, «Morescas», «Nocellara del Beli-
ces, aPicholines e «Tonda Ibleas,

Ciascuna cultivar @ stata replicata su
18 piante divise in tre blocchi rando-
mizzati. Se si eccettual'intervento ce-
sorio effettuato per selezionare i ger-
mogli emessi dalle marze, le piante so-
no state lasciate libere di vegetare fi-
no a tutto il 1989, quando si & reso ne-
cessario intervenire con la potatura per
contenere lo sviluppo in altezza delle
piante e favorire la penetrazione del-
la luce all'interno della chioma,

L'irrigazione, pratica sporadicamen-
te adottata nella zona e solo come in-
tervento di soccorso, @ stata effettua-
ta in questa prova con dosi crescenti
a partire dall'impianto fino a raggiun-
gere nel 1989 volumi pari a circa 1.000
m¥’ha/anno erogati in 3 interventi di
pari entitd in corrispondenza delle fa-
si di inizio indurimento del noceiolo
(I decade di luglio), di rapido accre-
scimento del frutto (11 decade di ago-
sto) e della fine di quest'ultima fase (I
decade di settembre) (Baratta ef al.,
1985).

I rilievi, eseguiti per ogni cultivar su
9 piante (3 per blocco) omogenee per
sviluppo complessivo, hanno riguarda-
to I principali aspetti quanti-qualitativi
della produzione e 'acerescimento dia-
metrale del tronco per il caleolo dell'ef-
ficienza produttiva,

In particolare su campioni di 1 chilo
di frutti/pianta sono stati valutati, in
corrispondenza dello stato di matura-
zione verde, il peso medio, la distribu-
zione in classi di diametro ed il rappor-
to polpa/nocciolo (P/M) delle drupe.

I dati relativi alla produzione, all’a-
rea della sezione del tronco ed all'ef-
ficienza produttiva sono stati sottopo-
sti all’analisi della varianza ed al test
di Tukey.

Inoltre, per la determinazione della
resa in olio, dalla massa produttiva so-
no stati prelevati campioni di 20 kg di
frutti per cultivar. In corrispondenza
di questo prelievo si @ proceduto paral-
lelamente alla determinazione; su 300
drupe per cultivar, del grado di matu-
razione visivo, distinguendo le olive in
verdi, invaiate e nere.

L'estrazione dell'olio & stata effet-
tuata per pressione mediante un fran-
toio artigianale della capaciti lavora-
tiva di circa 40 kg/ora di olive. Dopo
la frangitura le paste sono state sotto-
poste a gramolatura a temperatura am-
biente per 401" circa e quindi a torchia-
tura per 30" alla pressione massima di
35() bar/em?,

La separazione dell’olio dall'acqua di
vegetazione & stata ottenuta per de-
cantazione in colonne di plexiglas. I
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Tabella 1 - Caratteristiche vegeto-produttive delle cultivar in osservazione
1885 19480
Cultivar Produ- Area | Efficienzal Produ- Araa Efficienza| Produ-
Zione sezione | produttiva| zione sezione | produttival zione
froncao tronco cumulata
(kg) fem?) | (kgicm?) {ka) (emz) | (kgfem?) | (kg)
Bella di Spa-
gna ......| 1040b | 8646ns| 012b | 1,06b |141,56ab| 0,007k 11,46
Consarvolia. . | 17,720 | 94,87 0,19 b 0,76 b 164,70 ab| 0,005 b 18,48
Gordal .....| 17.89Db [102.35 018b | D47b |(191.38a |(0,003b 18,36
Manzanilla ..| 11,39b | 75,87 017b | 3.34ab | 128,12 ab| 0,030 ab 14,73
Maoresca ....| 14.97b | 75,38 020k | 1B1b |117,57b | 0,001 b 16,58
N_n-cElllﬂrE 11.66 b | 21,96 0,14 b 147 b 150,92 ab| 0,008 b 13,13
Picholine 30,83 a | BO,66 O41a | 800a |[11583b |0,050a 36,83
Tonda Iblea .| 16.37h | B3,85 0.22b 0.08b 141,72 ab| 0.001 b 16,45
ng = nan significativo. Nell'ambito della medesima colonna, lo differenze Ira | valor contrassegnati da let-
tere diverse sono risultale significative al lest di Tukey per P<0,05.

calcolo della resa ¢ stato effettuato ri-
spetto alla guantita di olio affiorato do-
po 30" circa di decantazione.

Il procedimento seguito, se nel com-
plesso laborioso, ha consentito di man-
tenere inalterate le prineipali carat-
teristiche degli olii ottenuti rendendo
possibile destinarne alcuni campioni
per pin sofisticate analisi di laborato-
rio e valutazioni organolettiche volte
a determinare la «qualiti» complessiva
degli olii ottenuti, [ risultati di quest'in-
dagine, considerata la specificiti del-
I'argomento, saranno oggetto di una
suecessiva nota,

RISULTATI E DISCUSSIONE

Nella tabella 1 sono riassunte le prin-
cipali caratteristiche vegeto-produtti-
ve osservate.

Ad eccezione della «Picholines che

gia nel 1988 ha fatto registrare una
produzione media per pianta di circa
13,5 kg (con un’efficienza produttiva
pari a 0,30 kg/em®), le prime produzio-
ni di un certo rilievo sono state otte-
nute nel 1989, Ancora una volta co-
munque & la «Picholines a distinguersi
per gli elevati livelli produttivi raggiun-
ti, eui fa riscontro la pit alta efficien-
za produttiva con differenze significa-
tive rispetto alle restanti cultivar, Nei
confronti dello sviluppo dell'area del-
la sezione del tronco, alcune differen-
ze significative cominciano a eviden-
ziarsi a partire dall'anno seguente
(1990).

In particolare, un notevole aceresci-
mento sisegnala per la «Gordals, di cui
& noto 'elevato vigore (Barranco e Ral-
lo, 18984), ed in misura minore per la
«Conservaolias e la «Nocellara del Beli-
ces. Rilevante @ il crollo verticale su-
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Figura 1 - Evoluzione delle precipitazioni
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bito dalla produzione nel 1990 rispet-
to ai valori raggiunti I'anno preceden-
te, peraltro non attribuibile eselusiva-
mente all'intervento di potatura, con-
siderata |'assenza pressoché totale di
fiori.

Svariate le possibili cause di tale re-
pentino ealo produttive in piante gio-
vani in attiva crescita. Tra le ipotesi
che si possono formulare le pin plausi-
hili appaiono quelle legate a fattori am-
bientali quali lo searso apporto di pre-
cipitazioni o, anche, I'andamento ter-
mico stagionale sfavorevole (figuira 1),

Un comportamento senz'altro miglio-
re & fornito dalla «Picholines pur con
una riduzione di 4/5 del livello produt-
tivo raggiunto 'anno precedente.,

La produzione cumulata dei due an-
ni di rilievi vede dunque la «Picholines
attestarsi su valori doppi rispetto alla
«Gordals e alla «Conservolias e addirit-
tura pit che tripli rispetto alla «Bella
di Spagnas; consistente anche la diffe-
renza tra la produzione cumulata di
«Picheliner e «Nocellaras.

A questi quantitativi per la «Picholi-
nes vannoaggiunti icirca 13,5 kg/pian-
ta prodotti nel 19585,

Passando ad esaminare gli aspetti
qualitativi della produzione, con rife-
rimento al peso medio delle drupe, si
rileva come questo parametro sia va-
riato da un anno all’altro in funzione
della carica produttiva delle singole
cultivar (figura 2).

La «Picholines, che é risultata la pin
precoce nella messa a frutto ed anche
la pint produttiva in assoluto, ha fatto
registrare in entrambi gli anni i valori
pill bassi di peso medio delle drupe.
Decisamente migliori i pesi medi di
sGordals, «Bella di Spagna« e «Conser-
volias, Nella media, inveece, i valori
ponderali dei frutti di «Nocellara del
Belices, «Morescas e «Manzanillas,

La ripartizione dei frutti in classi di
diametro secondo le categorie commer-
ciali in uso nella zona, riportata in fi-
qura 3, conferma la particolare minu-
tezza, gia rilevata a livello ponderale,
delle olive di «Picholines che non rag-
giungono mai i 20 mm di diametro co-
sl come riscontrato da altri autori (Bri-
ghigna et al., 1983; Roselli, 1988). Bas-
sa ed irrilevante pure la percentuale di
drupe con calibro superiore a 20 mm
di «Manzanillas e «Morescas.

«Gordaly, «Bella di Spagnas ed in mi-
sura minore «Conservolias presentano,
invece, elevate percentuali di drupe di
pezzatura superiore,

Il rapporto P/N, mostrato in figura
4, indica come nel complesso tutte le
cultivar prese in considerazione siano
in grado mediamente di fornire ottime
rese in polpa, sia pure con lievi diffe-
renze tra le cultivar. Pin limitato, an-
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Figura 2 - Peso medio (y) delle diripe

delle cultivar in osservazione
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Figura 4 - P/N delle drupe delle '
cultivar in osservazione (1989)
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Figura 3 - Ripartizione dei frutti per classi diametriche (1989)

che se su valori accettabili, il P/N di
sMorescas. Particolarmente elevato,
malgrado il modesto calibro medio delle
drupe, il P/N di «Picholines a conferma
di quanto gia riportato da altri Autori
(Brighigna et al., 1.¢.; Roselli, l.¢.). De-
cisamente buona anche la resa in pol-
pa della «Nocellara del Belices, soprat-
tutto se si considerano i valori medi
propri della cultivar (Barone et al., Lic!).

La ripartizione delle olive in classi di
maturazione effettuata in corrispon-
denza della raccolta fornisce un indi-
ce di comparazione utile per valutare
la reciproca precocita. La «Conservo-
lias mostra di maturare abbastanza pri-
ma di altre ed in particolare di «Nocel-
laras e «Picholines. Quest ultima in par-
ticolare si presenta ancora totalmente
verde sulle piante alla terza decade di
ottobre, Avanzato risulta pure il gra-
do di maturazione della «Tonda Ibleas
mentre abbastanza simile guello di
«Bella di Spagnas, «Gordals e -Morescas
(figura 5).

Il contenuto in olio, da porre in rela-
zione anche allo stato di maturazione
mostrato in precedenza, come & noto,
& bene non sia particolarmente eleva-
to in olive da consumo diretto,

In generale sono stati osservati valori
piuttosto contenuti, inferiori al 15%,
anche se le rese ottenute con il siste-
ma di estrazione prima descritto pos-
sono considerarsi soltanto indicative
ed in ogni caso inferiori del 2% ecirca
rispetto a quelle ottenibili in normali
cieli di estrazione industriale, secondo
quanto accertato inviando campioni
delle medesime partite di olive a fran-
toi commerciali.

Il contenuto in olio, dunque, se da
una parte non limita 'attitudine al-
la utilizzazione per il consumo diret-
to, appare di estrema importanza in
annate di elevata carica e con sear-
se disponibilita idriche, quando le ri-
dotte dimensioni delle drupe raceolte
ne rendono obbligatoria la oleificazio-
ne.
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Figura 5 - Ripartizione delle olive

CONSIDERAZIONI
CONCLUSIVE

La prosecuzione delle osservazioni su
alcune tra le piil pregevoli cultivar di
olivo da mensa diffuse nei principali
Paesi produttori del Mediterraneo, al-
levate secondo i eriteri dell'olivicoltu-
ra moderna, consente di aggiungere al-
cune valutazioni a guanto gia eviden-
ziato in una precedente nota (Barone
et al.; lic.).

Nel complesso le cultivar in esame
hanno mostrato di ben adattarsi alla
nuova configurazione d'impianto ed ai
pin aggiornati eriteri di tecnica coltu-
rale adottati, tanto da pervenire a pro-
duzioni unitarie di un certo interesse
al quinto anno d'impianto.

In tal senso @ indubbio il ruoclo posi-
tivo che ha potuto esercitare 'appor-
to di adeguati volumi irrigui.

Particolare interesse suscita la «Pi-
cholines sia per la produttivita che per
la precocita della messa a frutto. Tale
cultivar, infatti, & entrata in produzio-
ne con un anno di anticipo rispetto al-
le rimanenti, confermando quanto gia
segnalato da altri autori per altri am-
bienti (Scaramuzzi e Roselli, 1984).
D'altra parte, anche se le dimensioni
dei frutti di questa cultivar raramen-
te raggiungono gli standard di pezza-
tura richiesti per la «Nocellara del Be-
lices (18-20 mm; > 20 mm) & comunque
affermata sul mercato internazionale
delle olive da tavola.

Sempre con riferimento alla lavora-
zione in «verdes non va trascurata la
«Manzanillas, senza dubbio una delle
cultivar pii apprezzate sui mercati in-
ternazionali nonostante le modeste di-
mensioni delle drupe. Detta cultivar,
che pubd essere raccolta con circa 15
giorni d'anticipo rispetto alla «Nocella-
ras, potrebbe consentire di ampliare
l'utilizzazione degli stabilimenti di la-
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in classi di maturazione (1989)

vorazione.

Un cenno particolare meritano infi-
ne la «Conservolias e la «Gordals, nei
Paesi d'origine lavorate anche in nero,
che, assieme alle siciliane WMorescas e
«Tonda [bleas e ad altre indigene este-
samente coltivate nel versante occi-
dentale dell'Isola («Giarraffas e «Passu-
lunara-), potrebbero contribuire al-
I'ampliamento del panorama varieta-
le idoneo per questo tipo di utilizzazio-
ne per il quale esistono difficolta di ap-
provvigionamento sui mercafi interni.

Anche per quanto concerne la resa
in olio, aspetto che diviene di estrema
importanza in presenza di partite di
frutti non idonee per il consumo diret-
to, la maggior parte delle cultivar sag-
giate ha ben retto il confronto con la
sNocellara del Belices. Relativamente
alla «Picholine» la minore resa otienu-
ta & da imputare allo stato di matura-
zione delle sue olive che al momento
dell'estrazione erano nella totaliti ver-
di. Anche questa cultivar, infatti; pud
fornire buone quantita di olio ¢he ten-
dono ad aumentare considerevolmente

Hecwailirs dal Balice
Bigholine

Tanas |Biax

Figura 6 - Resa percentuale in olio
delle cultivar in osservazione (1989)

con la maturazione delle olive (Brighi-
gna et al., l.c.),

Rimangono tuttavia da verificare le
caratteristiche qualitative ed organo-
lettiche degli olii ricavati da dette cul-
tivar anche in comparazione con quello
di s\Nocellara del Belices che viene con-
siderato allo stato attuale trai pin pre-

giati olii prodotti nell'Isola.

Tiziano Caruso
Luigi Di Marco
Daniela Giovannini

Istitnito i oodtivizioni arhores
Eaieersita i Palrmo

Ettore Barone
Telaf - Unveersita oi Reggio Calabria
Il contributo all'impostagions ed allo svolgi-
mento del lavors va suddiviso in maniera pa-
ritetica tra gli autori.

Si ringrazia il dott, Giuseppe Bivona ed il per-
sonile teenico dell’azienda Campo Carboy deel-
I'Ente di sviluppo agricolo per la cortese ed en-
tusiastica collaborazione fornita nella gestio-
ne colturale del campo.
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