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WORKSHOP

LA BIRRA ARTIGIANALE TRASTORIA E
INNOVAZIONE

(Programmay)

14:30 registrazione partecipanti

14:45 Introduzione e Saluti dei Presidenti di Gruppo Consulting(dring.Carmelo Mezzasalma) e
Forma Consulting (dr.Giovanni Damiano Cascone)

15:00 Inizio lavori: LE CERTIFICAZIONI DI QUALITA COME LEVA DI MARKETING E

MANAGEMENT AZIENDALE
Ernesto Turla med.vet, p.m- Quality Consultant — Gruppo Consulting Area Food & Quality

15:30 LA BIRRA ARTIGIANALE: NOZIONI SULLA NASCITA DELLA PRODUZIONE
ARTIGIANALE AD OGGI Marco Gianine Biroio

16:15 LE INNOVAZIONI DI PROCESSO NELLA PRODUZIONE DELLA BIRRA ARTIGIANALE: LO

STATO DELUARTE DELLA RICERCA E PARAMETRI DI QUALITA
Prof.Aldo Todaro — Universita degli Studi di Palermo

17:30 CONCLUSIONE DEL WORKSHOP

Ingresso libero
prenotazioneai numeri indicati in basso

Sabato 17 dicembre 2022 ore 15:00

Sala Corsi Gruppo Consulting - Via Mons. G. lacono, 20- Ragusa (Rg)
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