
 

 
 

 
 

 

Sottomisura 16.1: “Sostegno per la costituzione e la gestione dei gruppi operativi del PEI in materia di produttività e sostenibilità dell’agricoltura”. 

Acronimo progetto: 🟏enoModCinProLaC - cod. CUP: 🟏66D20000240009. 

 

Giovedì 25 Maggio 2023 

Aula Magna “🟏ian Pietro Ballatore” del Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) 

Università degli Studi di Palermo (UNIPA) 

 

 

CONVEGNO 
Stati di Avanzamento e Risultati Intermedi del progetto: 

“Salvaguardia del patrimonio 🟏enomico delle Razze Modicana e Cinisara anche attraverso la 

qualificazione e la valorizzazione della biodiversità dei loro prodotti Lattiero Caseari.” 

 

 

 

9:00 Registrazione partecipanti 

9:30 Saluti Istituzionali 

Tiziano Caruso |Dir. Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) - UNIPA 

Salvatore Fiore |Dott. Agronomo Pres. Ordine dei Dottori Agronomi e Forestali di Palermo 

Valentina Vasta |Cons. Ordine dei Tecnologi Alimentari delle Regioni Sicilia e Sardegna 

9:45 Interventi programmati 

9.45 Presentazione del Progetto 🟏enoModCinProLac  

Giuseppe Licitra |Prof. Ordinario Zootecnia Speciale Di3A – UNICT, responsabile scientifico del progetto 🟏enoModCinProLac 

10.10 Sicurezza alimentare nella trasformazione casearia delle paste filate  

Raimondo Gaglio |Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) - UNIPA 

 

10.30 Il sistema produttivo del Caciocavallo Palermitano nella prospettiva del riconoscimento D.O.P.   

Antonino Di Grigoli |Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) – UNIPA 

Adriana Bonanno |Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) – UNIPA 

 

10.50 La produzione di salumi tipici per la valorizzazione della carne di Cinisara 

Giuseppe Maniaci |Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) – UNIPA 

Marco Alabiso |Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali (SAAF) – UNIPA 

11.10 Presentazione del libro “Chianchi e chianchieri di vacca Cinisara”  

Alessio Palazzolo |Autore del libro 

 

11.25 Linee guida del programma genetico delle razze autoctone (Cinisara-Modicana)  

Ruggero Vento |Associazione Nazionale Bruna Alpina – Libro genealogico ANARB Bruna e Razze autoctone (Cinisara – Modicana) 

11.45 Caratterizzazione ali loci che influenzano qualità e attitudine casearia del latte nella razza bovina Cinisara  

Salvatore Bordonaro |Prof. Associato di Zootecnica 🟏enerale e Miglioramento 🟏enetico del Di3A – UNICT 

12.00 Applicazioni del neuromarketing alle produzioni casearie tradizionali  

Vincenzo Russo |Prof. Associato di Psicologia dei Consumi e Neuromarketing e Dir. Scientifico del Behaviour and Brain Lab IULM-Milano 

 

12.30 Consumatori e nuove applicazioni del Neuromarketing: dati preliminari   

Catia Pasta |Responsabile Area Marketing & Brainlab – CoRFiLaC 

 

12.50 Proposta iter procedurale per l’ottenimento della DOP per il Caciocavallo Palermitano  

Giuseppe Licitra |Prof. Ordinario Zootecnia Speciale Di3A – UNICT, responsabile scientifico del progetto 🟏enoModCinProLac 

13:20 Conclusioni 

Antonino Drago |Dir. Area 3 - Assessorato Agricoltura, Sviluppo rurale e Pesca Mediterranea della Regione Sicilia 

Dario Cartabellotta |Dir. 🟏enerale Dipartimento dell'Agricoltura - Assessorato Agricoltura, Sviluppo Rurale e Pesca Mediterranea della Regione Sicilia 

Luca Sammartino |Assessore Agricoltura, Sviluppo Rurale e Pesca Mediterranea della Regione Sicilia 

13.45 DEGUSTAZIONI FORMAGGI E LATTE DI CINISARA AL PASCOLO 
 
 
 
 

CAPOFILA: Az. Agr. MEZZASALMA DANIELA. 

PARTNER (Imprese agricole, agroalimentari e forestali): Az. Agr. Floridia Giovanni - Az. Agr. Gulino Angelo - Az. Agr. Magazzè - Az. Agr. Nobile Emanuele - 

ENFRA Soc. Agr. di Gulino Vincenzo e & C. s.s. - La Razza Modicana Soc. Cons. Agr. A.R.L.- Az. Agr. Sacco Franca - Az. Agr. Ingraffia Giuseppe - Az. Agr. Brusca Salvatore - Az. Agr. Stassi Santina - Az. 

Agr. Ferrantello Nicola - La Vecchia Mannara di Pizzo Benedetta - Az. Agr. Polizzi Salvatore. 

PARTNER (Soggetti della ricerca):Università Degli Studi di Catania - MF Evoluzione s.r.l. - CoRFiLaC. 

PARTNER (Altre Imprese): Addictive Ideas s.r.l. 

 

Ai partecipanti iscritti all’Ordine dei Dottori Agronomi e dei Dottori Forestali                      saranno riconosciuti crediti formativi CFP, a seguito della registrazione su piattaforma Sidaf. 

La partecipazione dei Tecnologi Alimentari dà diritto a ricevere CFP secondo quanto stabilito dal Consiglio dell’ordine Nazionale dei Tecnologi Alimentari. 


